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Концентрирование вымораживанием является одним из наилучших 

способов концентрирования соков из плодоовощного сырья, так как 

применяемые при организации процесса низкие температуры не оказывают 

значительного влияния на показатели качества продукции, что позволяет 

получать ценные концентраты ароматических и вкусовых компонентов.  

В ходе выполненных экспериментально-аналитических исследований 

соискателем установлена зависимость криоскопической температуры от 

содержания сухих растворимых веществ. 

Термическим методом автором установлены температурные зоны фазовых 

переходов при замораживании. 

Разработана математическая модель распространения теплоты в 

оребренном элементе, учитывающая теплоотвод с боковых и торцевых сторон 

ребра, а также проанализированы основные закономерности вымораживания 

льда с учетом существования зависимости теплофизических характеристик льда 

от температуры. 

Проведены исследования кинетики вымораживания льда из вишневого 

сока и изменения степени концентрации вишневого сока при вымораживании от 

температуры кипения хладагента и начального содержания сухих веществ в нем.  

Предложено устройство для концентрирования вымораживанием и 

получения льда, а также способ автоматического управления его 

функционированием. Кроме того, в диссертации выполнен эксергетическнй 

анализ вымораживающей установки, который подтвердил энергетическую 

эффективность разработанного устройства и режимов. 

Полученные автором патенты РФ свидетельствуют о новизне технических 

решений, представленных в работе. Достоверность результатов подтверждается 

результатами промышленных испытаний.  

Количество публикаций достаточно и они отражают основное содержание 

диссертации. Кроме того, работа прошла апробацию на международных и 

всероссийских научных конференциях и семинарах. 

 

По автореферату имеется замечание: 

В качестве основных факторов, влияющих на процесс концентрирования 

вымораживанием, были выбраны: температура кипения хладагента в испарителе; 

площадь поверхности теплообменных элементов; расход сока и начальное 

содержание сухих веществ в исходном соке. Дополнительно следовало бы 

учесть влияние на процесс концентрирования исходной температуры 

концентрируемого сока. 

 

Диссертация является законченным научным трудом, выполнена на 

актуальную тему, отличается научной новизной и практической значимостью. 



Работа включает в себя все необходимые структурные элементы и соответствует 

требованиям «Положения о порядке присуждения ученых степеней», 

предъявляемым ВАК РФ к кандидатским диссертациям, а еѐ автор Кондратьева 

Яна Игоревна заслуживает присуждения ученой степени кандидата технических 

наук по специальности 05.18.12 – «Процессы и аппараты пищевых производств». 
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