
Отзыв
на автореферат диссертации на соискание ученой степени кандидата 

технических наук по специальности 05.18.12 -  «Процессы и аппараты 
пищевых производств» Кондратьевой Яны Игоревны на тему «Разработка и 

исследование устройства для концентрирования вишневого сока
вымораживанием»

Выпуск и реализация концентрированных соков позволяет повысить 
сроки их хранения, затраты на тару и транспортировку, сократить площади 
складских помещений. Работа посвящена разработке оборудования для 
концентрирования вишневого сока. Вишня широко культивируется в России 
и странах ближнего зарубежья. Оборудование для предприятий, на которых 
можно было бы производить концентрированные соки, в этих странах 
практически не производится. Закупка оборудования или готового продукта 
связаны с большими затратами, что приводит к высокой стоимости 
продукции и не доступности его для всех слоев населения. 
Концентрирование вымораживанием позволяет сохранить полезные свойства 
соков. Учитывая выше изложенное можно заключить, что рассматриваемая 
работа является актуальной.

Исследования по низкотемпературному концентрированию 
проводились учеными различных стран, ими были получены и используются 
в промышленности достоверные результаты. Тем не менее, в работе автора 
настоящего исследования имеется ряд новых научных результатов, 
делающих ее уникальной и позволяющие осветить вопрос в новом свете. К 
ним относятся полученные Кондратьевой Я.И. кинетические закономерности 
циклического низкотемпературного концентрирования, математическая 
модель процесса кристаллизации влаги из многокомпонентной жидкостной 
системы на теплообменной поверхности с оребрением, определены близкие к 
оптимальным параметры работы предложенной установки.

Результаты работы представляют практическое значение, поскольку 
авторская установка и способ управления процессом низкотемпературного 
концентрирования соков позволяют интенсифицировать их производство.

Новизна технических решений, предложенных Кондратьевой Я.И. 
подтверждается выданными патентами на установку и способ 
автоматического регулирования процесса вымораживания.

Достоверность полученных в работе данных не вызывает сомнения, 
поскольку в исследованиях были использованы современные надежные 
методы, способы и оборудование, обработка результатов экспериментов 
проведена с привлечением апробированного математического аппарата.



Проведенный эксергетическнй анализ подтвердил энергетическую 
эффективность установки.

Проведенные на предприятиях ООО «Воронежская холодильная 
компания» и «Сухиничский агропромышленный комбинат» 
производственные испытания тоже свидетельствуют о достоверности 
полученных результатов и эффективности технических решений.

Основные результаты, положения, выводы и рекомендации, 
представленные в диссертации, доложены на международных конференциях 
в России, Великобритании, Польше, Болгарии, а также опубликованы в 
научных журналах, в том числе рекомендованных ВАК.

Однако, из автореферата не ясно, сколько же всего имеется публикаций 
по материалам работы. На стр. 6 указано 48 работ, тогда как на стр. 21-23 
приведены 12 публикаций.

Кроме этого имеются еще замечания по оформлению автореферата и 
содержанию работы:

1. При описании исследований по содержанию антиоксидантов в 
вишневом соке, сконцентрированном выпариванием и вымораживанием, не 
указано начальные и конечные параметры сока (стр. 8).

2. Не понятно (стр. 10), почему для исследований процесса 
вымораживания выбрана поверхность теплообмена из меди, которая не 
является оптимальным материалом для контакта с соком. Исследовались ли в 
работе другие поверхности теплообмена, в том числе иной формы?

3.Н а стр. 18 указано, что «устройство позволяет повысить 
производительность...». По сравнению с чем и за счет чего?

Несмотря на приведенные замечания, работа представляет собой 
законченный труд, обладает научной новизной и практической значимостью, 
полученные результаты достоверны, диссертация соответствует требованиям 
ВАК, поэтому ее автор Кондратьева Яна Игоревна заслуживает присвоения 
ученой степени кандидата технических наук по специальности 05.18.12 -  
«Процессы и аппараты пищевых производств».
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