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В рационе питания людей растительные масла играют исключительно 

важную роль, поэтому увеличение объема производства растительных масел 

и повышение их качества является актуальной проблемой. В этой связи, тему 

диссертационной работы Берестового А.А., посвященную технологии 

производства сафлорового масла, обладающего также лечебными 

свойствами, можно считать актуальной.  

Автором проведено исследование физико-механических свойств 

исходного сырья для производства масла - семян сафлоры и реологические 

характеристики сафлорового масла. В частности определена зависимость 

вязкости сафлорового масла от температуры, установлен оптимальный 

диапазон температур для истечения масла.  

Разработана новая технология производства сафлорового масла. При 

этом для увеличения выхода масла из семян сафлоры автор применил метод 

прессования с использованием ультразвуковых колебаний. 

Экспериментальные исследования процесса прессования семян сафлоры 

проведены на одношнековом прессе, оснащенном устройством для 

возбуждения ультразвуковых колебаний. При этом установлены зависимости 

выхода масла от частоты вращения шнека, частоты и амплитуды 

ультразвуковых колебаний. Разработана также математическая модель 

процесса прессования маслопродуктов, удовлетворительно согласующаяся с 

экспериментальными данными.  

На основе проведенных исследований разработан пресс для получения 

масла из семян сафлоры, а также технология  комплексной переработки  



 


