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ЗАКЛЮЧЕНИЕ ДИССЕРТАЦИОННОГО СОВЕТА Д 212.035.01 НА БАЗЕ 

ФЕДЕРАЛЬНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ 

ИНЖЕНЕРНЫХ ТЕХНОЛОГИЙ» ПО ДИССЕРТАЦИИ НА СОИСКАНИЕ 

УЧЕНОЙ СТЕПЕНИ КАНДИДАТА ТЕХНИЧЕСКИХ НАУК 

 

аттестационное дело № _____ 

решение диссертационного совета от 27 июня 2018 № 117  

 

О присуждении Берестовому Алексею Андреевичу, гражданину Рос-

сийской Федерации, ученой степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Совершенствование процесса получения сафлорового 

масла на одношнековом прессе с использованием ультразвука» по специ-

альности 05.18.12 – «Процессы и аппараты пищевых производств» принята к 

защите 23 апреля 2018 г., протокол № 112 диссертационным советом Д 

212.035.01 на базе Федерального государственного бюджетного образова-

тельного учреждения высшего образования «Воронежский государственный 

университет инженерных технологий» Министерства образования и науки 

Российской Федерации, 394036, Воронеж, проспект Революции, д. 19, № 

1634-865 от 06.07.2007 г. 

Соискатель Берестовой Алексей Андреевич 1991 года рождения. В 

2014 году окончил Федеральное государственное бюджетное образователь-

ное учреждение высшего профессионального образования «Воронежский 

государственный университет инженерных технологий» по специальности 

«Машины и аппараты пищевых производств». В 2014 году зачислен в аспи-

рантуру Федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего образования «Воронежский государственный универ-

ситет инженерных технологий» (приказ о зачислении №1139/асп. от 

19.09.2014) по настоящее время. За период обучения в аспирантуре Феде-
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рального государственного бюджетного образовательного учреждения выс-

шего образования «Воронежский государственный университет инженерных 

технологий» соискатель освоил программу подготовки научно-

педагогических кадров. Работает менеджером в бизнес-инкубаторе Управле-

ния развития науки и технологий Федерального государственного бюджетно-

го образовательного учреждения высшего образования "Воронежский госу-

дарственный университет инженерных технологий" по настоящее время. 

Диссертация выполнена на кафедре «Машины и аппараты пищевых 

производств» в Федеральном государственном бюджетном образовательном 

учреждении высшего образования «Воронежский государственный универ-

ситет инженерных технологий» Министерства образования и науки Россий-

ской Федерации. 

Научный руководитель – гражданин РФ заслуженный изобретатель 

РФ, доктор технических наук, профессор Антипов Сергей Тихонович, Феде-

ральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего 

образования «Воронежский государственный университет инженерных тех-

нологий», проректор по научной и инновационной деятельности, заведую-

щий кафедрой «Машины и аппараты пищевых производств». 

Официальные оппоненты: 

1. Кошевой Евгений Пантелеевич-гражданин РФ заслуженный дея-

тель науки РФ, заслуженный деятель науки Кубани и Республики Адыгея, 

почетный работник высшей школы, заслуженный работник пищевой инду-

стрии РФ, доктор технических наук, Федеральное государственное бюджет-

ное образовательное учреждение высшего образования «Кубанский государ-

ственный технологический университет», кафедра «Технологического обо-

рудования и систем жизнеобеспечения», профессор. 

2. Богомолов Игорь Сергеевич-гражданин РФ кандидат технических 

наук, АО «Всероссийский научно-исследовательский институт комбикормо-

вой промышленности» заместитель генерального директора по развитию и 

маркетингу. 
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Ведущая организация – Федеральное государственное бюджетное об-

разовательное учреждение высшего образования «Тамбовский государствен-

ный технический университет», г. Тамбов в своем положительном заключе-

нии, подписанном Карпушкиным Сергеем Викторовичем доктором техни-

ческих наук, профессором кафедры «Компьютерные-интегрированные  си-

стемы в машиностроении», заместителем заведующего кафедрой, указала, 

что диссертационная работа Берестового А.А. является самостоятельно вы-

полненным и завершенным исследованием, содержащим научно обоснован-

ные технические и технологические решения, внедрение которых внесет су-

щественный вклад в развитие теории и практики процесса прессования. 

Соискатель имеет 11 опубликованных работ, в том числе по теме дис-

сертации 6 работ, опубликованных в рецензируюемых изданиях (объем 2,88 

печатных листа, доля соискателя от 30 до 50 %), 4 тезиса (объем 1,625 печат-

ных листа, доля соискателя от 33,3 до 50 %), 1 патент РФ на изобретение (до-

ля соискателя от 25 %). 

Наиболее значимые работы по теме диссертации: 

1. Барыкин, Р.А. Определение криоскопической температуры левзеи 

сафлоровидной/Р.А. Барыкин, Н.В. Суханова, С.А. Бокадаров, А.А. Бересто-

вой // Современные наукоемкие технологии.–2013.–№ 8-2.–С. 246-247 (0,75 

п. л., лично соискателем 1,8 п. л.). 

2. Шевцов, А.А. Инновационные решения в технологии сушки маслич-

ных культур/ А.А. Шевцов, А.В. Дранников, Л.Н. Фролова, А.А. Берестовой 

// Экономика. Инновации. Управление качеством.–2014.–№ 2 (7).–С. 22-28 

(0,87 п. л., лично соискателем 0,22 п. л.). 

3. Антипов, С.Т. Разработка способа получения растительного масла из 

семян сафлора методом прессования в поле ультразвука / С.Т. Антипов, С.В. 

Шахов, А.Н. Мартеха, А.А. Берестовой // Вестник Воронежского государ-

ственного университета инженерных технологий.–2015.–№ 4 (66).–С. 7-10. 

(0,5 п. л., лично соискателем 0,13 п. л.). 
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4. Субботина, А.Н. Определение натуры массы зерна сафлора и при-

цепника широколистного / А.Н. Субботина, А.А. Берестовой, Е.З. Матеев, 

С.В. Шахов, А.В. Хворостян // Международный студенческий научный вест-

ник.–2016.–№ 3-2.–С. 282-283. (0,6 п. л., лично соискателем 0,12 п. л.). 

5. Антипов, С.Т. Оптимизация процесса прессования семян сафлора в 

ультразвуковом поле / С.Т. Антипов, С.В. Шахов, А.Н. Мартеха, А.А. Бере-

стовой // Вестник Воронежского государственного университета инженер-

ных технологий.–2017.–Т. 79.–№ 1 (71).–С. 40-45. (0,75 п. л., лично соискате-

лем 0,19 п. л.). 

6. Антипов, С.Т. Разработка технологии получения растительного мас-

ла из семян сафлора / С.Т. Антипов, И.С. Юрова, А.Н. Мартеха, А.А. Бере-

стовой // Вестник Воронежского государственного университета инженер-

ных технологий. 2017.–Т. 79.–№ 4 (71).–С. 11-14. (0,5 п. л., лично соискате-

лем 0,13 п. л.). 

На диссертацию и автореферат поступило 7 отзывов. Все отзывы по-

ложительные. 

Отзывы прислали: 

1. Академик КазНАЕН, д.т.н, профессор, руководитель учебного науч-

но-производственного центра «Технология перерабатывающих производств» 

КазНАУ Оспанов А.А. Отзыв содержит замечания: отсутствуют конкретные 

данные о сроках хранения полученного масла; е до конца указаны качествен-

ные показатели исходного масличной культуры, а также время когда данный 

урожай был собран. 

2. Профессора кафедры «Электротехника, теплотехника и гидравлика» 

ФГБОУ ВО«Воронежский государственный лесотехнический университет 

им. Г.Ф. Морозова», д.т.н. Попов Виктор Михайлович. Отзыв содержит заме-

чание: из автореферата неясно, какими пределами частоты ультразвуковых 

колебаний ограничена предлагаемая автором технология прессования семян 

сафлора? 
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3. Профессор кафедры «Технология пищевых и перерабатывающих 

производств» АО «Казахский агротехнический университет имени С. Сей-

фуллина», д.т.н. Алтайулы Сагымбек. Отзыв содержит замечание: в авторе-

ферате ничего не сказано об экономическом эффекте, который может быть 

получен при внедрении результатов работы. 

4. Заведующий кафедрой «Оборудования пищевых производств» 

ФГБОУ ВО «Казанский национальный исследовательский технологический 

университет», д.т.н., профессор Николаев Андрей Николаевич. Отзыв содер-

жит замечание: в автореферате не приведены схемы и описание работы запа-

тентованного пресса для производства пищевого растительного масла. 

5. Заведующий кафедрой «Технологическое и холодильное оборудова-

ние» ФГБОУ ВО «Мурманский государственный технический университет», 

к.т.н., доцент Похольченко Вячеслав Александрович. Отзыв содержит заме-

чания: на рисунках 2 и 3 автореферата приведены линейные графические за-

висимости, построенные по трем точкам. Следовало бы для определения ха-

рактера зависимости строить графики, используя не менее пяти точек; в ав-

тореферате приводятся термины «влажность» и «влагосодержание» жмыха. 

Следует уточнить, в работе учитывалась влажность материала на общую 

массу или таковая в пересчете на сухое вещество; в автореферате не указано, 

каким группам населения рекомендован продукт и в чем выражается его 

функциональность. 

6. Доцент кафедры «Технологическое и холодильное оборудование» 

ФГБОУ ВО «Мурманский государственный технический университет», 

к.т.н., доцент Никонова Антонина Сергеевна. Отзыв содержит замечания: в 

диссертации на стр. 18 автор указывает «также может помочь употребление 

этого масла больным диабетом». Неясно, собственные это исследования ав-

тора, либо не приведена ссылка на литературные источники; ряд рисунков в 

диссертационной;  на рисунке 2.6 стр. 71 диссертации отсутствуют единицы 

измерения. 



6 

 

7.  Заведующий кафедрой «Технологические машины и переработка 

материалов» ФГБОУ ВО «Северо-Кавказская государственная гуманитарно-

технологическая академия», д.т.н., профессор Боташев Анвар Юсуфович. От-

зыв без замечаний.  

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации обосновыва-

ется их высокой компетенцией, достижениями в данной отрасли науки, нали-

чием публикаций в соответствующей сфере исследования. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных со-

искателем исследований: 

разработана концепция научного обеспечения высокоэффективного 

способа прессования масличной культуры в ультразвуковом поле, приводящая 

к сокращению продолжительности процесса за счет наложения ультразвуково-

го поля на продукт; 

предложена технология переработки семян сафлора с производством 

ценных компонентов, высокоолеиновое масло; 

доказана перспективность использования новых идей в науке, связан-

ных с разработкой оригинального метода математического описания процес-

са прессования в ультразвуковом поле; 

введены новые понятия при разработке прессов, реализующих прин-

цип прессования с использованием ультразвука. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что: 

доказаны положения, вносящие вклад в представлений об изучаемом 

процессе прессования с использованием ультразвука, границы применимости 

полученных результатов; 

применительно к проблематике диссертации результативно (эффек-

тивно, то есть с получением обладающих новизной результатов) использован 

комплекс существующих базовых методов исследования, в т. ч. эксперимен-

тальных методик по определению кинетики процесса прессования с исполь-

зованием ультразвука, с целью снижения коэффициента внешнего трения о 

стенку камеры относительно вибрирующего слоя продукта; 
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изложены аргументы и доказательства интенсификации процесса 

прессования с использованием ультразвука на основе комплексного исследо-

вания получения сафлорового масла на одношнековом прессе; 

раскрыты существенные проявления теории при создании прессов, 

которые могут работать, используя ультразвуковые колебания; 

изучено влияние кинетических закономерностей прессования сафлора 

при различной частоте вращения шнека, амплитуде ультразвука, а также дав-

ление, создаваемое в зеерной камере пресса; 

проведена модернизация существующих математических моделей, 

усовершенствованы уравнения и получены численные значения по распреде-

лению пульсации давления в зеерной камере в процессе прессования в поле 

ультразвука. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для 

практики подтверждается тем, что: 

разработана и внедрена оригинальная конструкция установки  

(пат. на изобретение РФ № 2642476); 

определены рациональные технологические параметры процесса прес-

сования с использованием ультразвука, при которых достигался максималь-

ный выход масла; 

создана система практических рекомендаций по использованию кон-

струкций прессов, которые могут работать, используя ультразвуковые коле-

бания, обеспечивающих оптимальные режимы процесса прессования; 

представлены предложения по дальнейшему совершенствованию 

процесса прессования масличных культур с использованием ультразвука, 

позволяющие увеличить выход готового продукта. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 

для экспериментальных работ результаты получены на сертифици-

рованном оборудовании, показана воспроизводимость результатов в иссле-

дуемом диапазоне параметров эксперимента; 
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теория построена на известных и проверяемых данных, согласующих-

ся с опубликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 

идея базируется на анализе передового опыта теоретических и прак-

тических исследований отечественных и зарубежных ученых; 

использованы сравнения авторских результатов и информации, полу-

ченной ранее, по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное и количественное совпадение результатов, 

полученных автором, с результатами аналогичных исследований, ранее 

опубликованными в научно-технической литературе. Основные положения и 

результаты диссертационной работы доложены и обсуждены на междуна-

родных, всероссийских и региональных научно-технических и научно-

практических конференциях; 

использованы современные методики сбора и обработки эксперимен-

тальных данных, позволяющие повысить воспроизводимость и объектив-

ность исходных данных, сократить продолжительность проведения исследо-

ваний. 

Личный вклад соискателя состоит в непосредственном его участии 

на всех этапах выполнения научно-исследовательской работы; создании экс-

периментальной установки для прессования с использованием ультразвука, 

выполненной лично автором; в апробации результатов исследований. Соис-

кателем выявлены кинетические закономерности процесса прессования с ис-

пользованием ультразвука; экспериментально определены и обоснованы ра-

циональные технологические режимы прессования, при которых достигается 

максимальный выход масла. Соискатель принимал непосредственное участие 

в разработке математической модели, позволяющей определить распределе-

ние частоты и амплитуды, а также давление по длине камеры пресса; в под-

готовке к патентованию установок для прессования с использованием уль-

тразвука; в определении показателей качества готового продукта. 



9 

 

На заседании 27 июня 2018 года диссертационный совет принял реше-

ние присудить Берестовому Алексею Андреевичу ученую степень кандидата 

технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в коли-

честве 15 человек, из них 15 докторов наук по специальности 05.18.12, участ-

вовавших в заседании, из 21 человек, входящих в состав совета, проголосо-

вали: «за» – 15 , «против» – 0, недействительных бюллетеней - нет 

 

 

Председатель совета 
по защите диссертаций 
на соискание ученой степени 
кандидата наук, на соискание 
ученой степени доктора наук Д 212.03501, 
д.т.н., профессор                      А.Н. Остриков 
 
ученый секретарь совета 
по защите диссертаций 
на соискание ученой степени 
кандидата наук, на соискание 
ученой степени доктора наук Д 212.03501, 
д.т.н., доцент                 Л.Н. Фролова 
 
«27» июня 2018 г. 

 


