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Председателю совета по защите 
диссертаций на соискание ученой 
степени кандидата наук, на соискание 
ученой степени доктора наук 
Д 212.035.04 при ФГБОУ ВО 
«Воронежский государственный 
университет инженерных технологий» 
д.т.н., проф. Антиповой Л.В.

№529/1-

На № от

Всероссийский научно-исследовательский институт пищевой биотехнологии -  филиал 
Федерального государственного бюджетного учреждения науки Федерального 
исследовательского центра питания, биотехнологии и безопасности пищи выражает согласие 
выступить в качестве ведущей организации по диссертационной работе Тихоновой Яны 
Владимировны на тему: «Медьсодержащие биологически активные соединения: получение 
органической формы, свойства и перспективы применения в технологии пищевых продуктов», 
представленной на соискание ученой степени кандидата технических наук по специальности 
05.18.07 -  «Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных веществ» на 
заседании совета по защите диссертаций на соискание ученой степени кандидата наук, на 
соискание ученой степени доктора наук Д 212.035.04 при ФГБОУ ВО «Воронежский 
государственный университет инженерных технологий» по адресу: 394036, г. Воронеж, 
проспект Революции, 19.

Согласны на включение необходимых персональных данных сотрудников организации, 
участвующих в подготовке и утверждении отзыва организации в материалы и документы, 
сопровождающие процедуру защиты диссертационной работы, их дальнейшую обработку и 
размещение в сети "Интернет".

Сведения о ведущей организации
Полное наименование организации 
в соответствие с уставом

Всероссийский научно-исследовательский 
институт пищевой биотехнологии -  филиал 
Федерального государственного бюджетного 
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ВНИИПБТ -  филиал ФГБУН «ФИЦ питания и 
биотехнологии»

Ведомственная принадлежность Министерство науки и высшего образования РФ
Почтовый индекс, адрес 
организации

Российская Федерация, 111033, г. Москва, улица 
Самокатная, дом 46
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биологических активных веществ»______________________________________________
Актуальные направления пищевой биотехнологии для повышения качества и 
хранимоспособности продуктов питания 
Серба Е.М.
Пищевая промышленность. -  2018. - №6. -  с. 8 -  10._______________________________
Скрининг бактериоцинпродукцирующих штаммов молочнокислых бактерий для 
создания препарата с антимикробными свойствами 
Волкова Г.С., Белекчи А.П.
Хранение и переработка сельхозсырья. 2018. № 2. С. 66-69._________________________
Получение биологически активных добавок на основе обогащенной дрожжевой 
биомассы
Серба Е.М., Соколова Е.Н., Фурсова Н.А., Волкова Г.С., Борщева Ю.А., Курбатова Е.И., 
Куксова Е.В.
Хранение и переработка сельхозсырья. 2018. № 2. С. 74-79.
Разработка биотехнологии белковой добавки кормового назначения 
Волкова Г.С., Куксова Е.В., Соколова Е.Н., Фурсова Н.А.
Научные труды Северо-Кавказского федерального научного центра садоводства, 
виноградарства, виноделия. 2018. Т. 21. С. 66-71.
Study of Intracellular Ion Composition of Yeast Saccharomyces Cerevisiae Biomass
L. V. Rimareva, M. B. Overchenko, N. I. Ignatova, N. V. Shelekhova, E. M. Serba, and A. Yu.
Krivova.
ISSN 1068-3674, Russian Agricultural Sciences, 2017, Yol. 43, No. 2, pp. 180-183. 
Ферментированный соус на основе микробной биомассы
Серба Е.М., Мочалина П.Ю., Римарева Л.В., Оверченко М.Б., Игнатова Н.И., Борщева 
Ю.А., Соколова Е.Н.
Пищевая промышленность. -  Москва, 2017, №9, С. 28-30___________________________
Получение ферментолизатов мицелиальной биомассы для создания пищевых и 
кормовых биодобавок
Е.М. Серба, Л.В. Римарева, М.Б. Оверченко, Е.И. Курбатова, К.В. Рачков, Н.И. 
Игнатова, В.Е. Давыдкина
Пищевая промышленность. - 2016. - № 6. - с. 20-23.__________________
Биомасса мицелиальных грибов - субстрат для создания био-логически активных 
добавок
Е.М. Серба, Л.В. Римарева, Н.С. Погоржельская, В.Е. Давыдкина, В.А. Поляков 
Известия Уфимского научного центра РАН.-2016.-Т. 3.-№ 1.-е. 163-165.
Новые геродиетические продукты для здорового питания 

Хованова И.В., Шахайло Н.А., Римарева Л.В., Серба Е.М., Соколова Е.Н 
Пищевая промышленность. 2016. № 8. С. 14-17.
Влияние способа внесения трансглутаминазы на структурно-механические свойства 
йогурта и протеолитическую активность заквасочных культур
З.С. Зобкова, Т.П. Фурсова, Д.В.Зенина, Л.В. Римарева, Е.М. Серба, Е.И. Курбатова, 
Е.Н.Соколова
Хранение и переработка сельхозсырья. - 2014. - № 3. - С. 28-32._____________________
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