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ОТЗЫВ

на автореферат диссертации Пермяковой Ларисы Викторовны
на тему «Совершенствование технологии пивоварения на основе регуляции 

физиолого-биохимических свойств дрожжей с использованием биостимуляторов и ад­
сорбентов», представленной на соискание ученой степени доктора технических наук по 

специальности 05.18.07 -  Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных
веществ

Представленная на рецензирование диссертационная работа «Совершенствование 
технологии пивоварения на основе регуляции физиолого-биохимических функций 
дрожжей с использованием биостимуляторов и адсорбентов» посвящена актуальной 
проблеме: интенсификации наиболее длительных технологических процессов производ­
ства пива с обеспечением высокого качества и безопасности готового напитка. Для ре­
шения данной проблемы автором предложены приемы активизации обменных процес­
сов дрожжевой культуры с применением природных источников биостимулирующих 
соединений и адсорбентов.

Несомненна научная новизна работы Пермяковой Л.В., заключающаяся в разра­
ботке классификации препаратов и добавок, изменяющих состав среды культивирова­
ния дрожжей; в определении потребности отдельных штаммов пивных дрожжей в ки­
слороде и установлении корреляции с синтезом клеточных стеринов; в выявлении тен­
денций в изменении основных биотехнологических характеристик микробной культуры, 
сусла и пива в результате воздействия биостимуляторами и сорбционными материала­
ми, в установлении взаимосвязи между параметрами обработки предложенными препа­
ратами и отдельными показателями дрожжей и сусла.

Практическая значимость результатов исследований заключается в разработке 
эффективных технологических способов подготовки пивных дрожжей к засеву среды и 
приемов модификации сусла, способствующих поддержанию жизнедеятельности мик­
робной культуры на высоком уровне и, за счет этого, позволяющих ускорить процесс 
ферментации сусла, получить напиток высокого качества. Предложенные способы под­
тверждены апробацией в промышленных условиях.

В работе последовательно решены поставленные автором задачи и логично выве­
дены из них выводы.

Степень достоверности результатов работы Пермяковой Л.В. подтверждается ис­
пользованием современных методов испытаний и математической статистики, широкой 
апробацией работы на научных, научно-практических конференциях, форумах различ­
ного уровня, публикациями в изданиях, входящих в перечень ВАК Минобрнауки РФ.

В целом, высоко оценивая диссертационное исследование Пермяковой Л.В., к ней 
имеются отдельные замечания.

Замечания
1. В основе совершенной концепции технологического и технического совершен­

ствования пивоваренного производства одним из важных принципов является снижение



тепловой нагрузки на сусло, который в материалах автореферата не представлен.
2. В автореферате диссертационной работы не раскрыты процессы биологической 

и коллоидной стабильности пива после использования дрожжей с биостимуляторами и 
адсорбентами.

3. Применение пантов северного оленя в виде ультрадисперсного порошка УДП 
на стадии подготовки инокулята рассматривается только при температуре 25 °С в тече­
ние 1 ч в исследуемом диапазоне дозировок 1,0-5,0 (-10-4) % к объему суспензии, хотя 
при дозировке УДП 5,0 (-10-4) % к объему суспензии активность ферментов дрожжей 
расы W34/70 после обработки УДП продолжает увеличиваться улучшая физиологиче­
ские показатели популяции.

4. В автореферате не представлены размерные параметры ультрадисперсного по­
рошка, который используется на стадии подготовки инокулята.

Отмеченные недостатки не снижают ценности диссертационной работы на тему 
«Совершенствование технологии пивоварения на основе регуляции физиолого­
биохимических свойств дрожжей с использованием биостимуляторов и адсорбентов». 
Она является законченной квалификационной работой, имеет несомненную актуаль­
ность, научный интерес и практическое значение, а ее автор, Пермякова Лариса Викто­
ровна, достойна присуждения искомой степени доктора технических наук по специаль­
ности 05.18.07 -  «Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных ве­
ществ».
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