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Вопросы регулирования производственных процессов путем 
интенсификации основных технологических стадий за счет изменения 
метаболической активности дрожжей является важной экономической задачей 
для индустрии пивоварения. Представленная диссертационная работа 
посвящена научному обоснованию и разработке способов ускорения процессов 
получения пива с высокими органолептическими характеристиками 
посредством регулирования обмена веществ дрожжевой культуры за счет 
корректировки состава питательной среды.

В работе сформулированы научные положения, имеющие новизну, 
которые обоснованы и доказаны теоретически и экспериментально.

Соискателем выполнен комплекс исследований, последовательно 
решающих ряд задач для достижения поставленной цели. Теоретические и 
экспериментальные исследования состоят из пяти логически взаимосвязанных 
этапов, охватываю щ их основные аспекты сохранения и/или повышения 
жизнеспособности пивных дрожжей с целью интенсификации процессов 
ферментации сусла и повышения качества готового пива. При этом в работе 
рассматривается воздействие на дрожжевую культуру не только химических 
факторов с помощью различного рода препаратов и сорбентов природного 
происхождения, трансформирующ их состав питательной среды, но и влияние 
их воздействия в комплексе с физическими методами обработки дрожжей.

Практическую значимость имеют разработанные способы подготовки 
пивных дрожжей к засеву сусла и модификации состава питательной среды, 
способствующие сокращению наиболее длительных технологических 
процессов в производстве пива, но при этом не снижающие качественные 
характеристики готового напитка и его безопасность. На предложенные 
способы подготовки пивных дрожжей и модификации состава питательной 
среды разработаны технологические инструкции. Результаты прикладных 
исследований используются в образовательном процессе подготовки и 
повышения квалификации специалистов пищевого профиля. Публикации по 
теме работы охватывают основное содержание диссертации.

Анализ содержания автореферата позволяет сделать вывод, что 
рецензируемая диссертационная работа выполнена на высоком научном и 
методическом уровне, является заверш енным научным трудом, в котором 
приводятся результаты собственных исследований.

По содержанию автореферата имеются следующ ие замечания:
1. В автореферате на стр. 9 указана, наряду с другими, пищевая 

подкормка «Сульфат цинка», однако в дальнейшем нет никаких сведений об 
использовании данного препарата в экспериментальных исследованиях.



2. В работе говорится об использовании для активации дрожжей 
природных цеолитов в порошкообразном состоянии, пантов в виде 
ультрадисперсного порошка, но нигде не приводятся значения конкретных 
размеров частиц.

Указанные замечания не влияют на ценность работы, не снижают 
актуальность, достоверность и обоснованность полученных результатов.

В целом, на основании проведенной экспертизы автореферата считаю, 
что диссертационная работа Пермяковой J1. В. на тему «Совершенствование 
технологии пивоварения на основе регуляции физиолого-биохимических 
свойств дрожжей с использованием биостимуляторов и адсорбентов» является 
самостоятельным законченным научным исследованием, имеющим важное 
народнохозяйственное значение. По объёму, методическому уровню, 
обоснованности и смысловой насыщенности результатов данная 
диссертационная работа соответствует требованиям «Положения о порядке 
присуждения ученых степеней ...»  ВАК М инобрнауки РФ, а её автор, 
Пермякова Лариса Викторовна, заслуживает присвоения искомой ученой 
степени доктора технических наук по специальности 05.18.07 -  «Биотехнология 
пищевых продуктов и биологических активных веществ».
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