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на автореферат диссертации Пермяковой Ларисы Викторовны на тему

кСовершенствование технологии пивоварения на основе регуляции физиоло-

го-биохимических свойств дрожжей с испоJIьзованием биостимуляторов

адсорбентов)), представленной на соискание ученой степени доктора техни-

ческиХ науК по спецИаJIьности 05.18.07 - Биотехнология пищевых продуктов

и биологических активных веществ

современные условия экономического развития страны диктуют перед

пиIцевой промышленностью задачи увеличения роста объемов производстра,

расширение ассортимента выпускаемой продукции, внедрение самых про-

грессивНых видо; оборудов ани\ технологий, и достижений науки, Однако не

всегда это положительно отражается на качестве и безопасности готового

продукта. Интенсивность основных технологических лроцессов, качество го-

товогО пива в значиТелъноЙ мере определЯется жиЗнедеятеЛьностьЮ ДРож-

жей. Состояние и направленность биохимических процессов в дрожжах, по-

требность в основных источниках питания зависит от условий их хранения и

культивирования. Исходя из этого, поиск новых источников биостимули-

рующих компонентьв и сорбентов, позволяющих изменятъ состав питатель-

ной среды и, тем самым, воздействовать на жизненную активностъ дрожже-

вой кулътуры, является актуальным. Учитывая, что в работе предложено в

качестве активаторов и адсорбентов применение материапов естественного

происхождения, а также местных природных ресурсов и отходов ряда пище*

вых производств, исследование имеет важное народно_хозяйственное значе_

ние.
научная новизна работы состоит в теоретическом обосновании и экс-

перименталъном подтверждении приемов реryляции метаболизма дрожжей

посредсТвом модификаrци питательЁой среды биостимуляторами и стабили-

заторами.
Практическая значимость результатов иссrrедований заключается I]

разрабоъке эффективных технологических приемов подготовки дрожжей к

сбраживанию цЧЕн9го,сусла у оýработк€ полупродуктов (воды и суспа), по-
- -f

зволяющих устранить дефицит недостающих клеткам веществ или удалитъ

негативно вJIияющие на микробную культуру соединения эндо- и экзогенно-

го происхождения. Двтором в автореферате приведен перечень нормативно-

технической документации, подтверждающий апробацию способов в произ-

водственных условиrIх.
степень достоверности результатов работы Пермяковой Л,в, подтвер-

ждается испоJIъзованием совремеНных методов испытаний и математической

статистики, а также широкой апробацией работы не только в производстве,

но И на научно-практических конференциях, форумах, симпозиумах различ-

ного уровня.
в целом, высоко оценивая диссертационную работу Пермяковой Л.в,,

к ней имеются отдельные замечани,I.



1. В разделе, посвященном исследованию извлечения из воды и сусла

пестицидов и микотоксинов природным цеолитом, целесообразно было бы

привести данные по влиянию такой обработки на минерz}льный состав воды,
J,л,.-ллпlr п ,глтrrт, епёнтrя Rпияния на поожяtи итак как он является значимым фактором с точки зрения влияния на дрожяtи

качество пива, в частности его стойкость,
2.из автореферата не ясно, чем обусловлено применение для повыше-

ния качества пива именно смеси гомологов циклодекстринов, а не их инди-

видуыIъных представителей. Эффективность деЙствия смеси стоило бБr срав-

нить q исшолъзованием, например1 Р-чиклодекстрина,

отмеченные замечания и пожеланиrI не снижают ценности представ-

ленноЙ на рецеНзированИе автореферата диссертационноЙ работы кСовер-

шенствование технологии пивоварения на основе регуляции физиолого-

биохимических свойств дрожжей с использованием биостимуляторов и ад-

сорбентов). она является квалификационно законченным научным исследо-

ванием, имеет, несомненно, практическую значимость и научный интерес, а
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