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ЗАКЛЮЧЕНИЕ ДИССЕРТАЦИОННОГО СОВЕТА Д 212.035.01 НА БАЗЕ  

ФЕДЕРАЛЬНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО  

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ  

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ  

ИНЖЕНЕРНЫХ ТЕХНОЛОГИЙ» ПО ДИССЕРТАЦИИ  

НА СОИСКАНИЕ УЧЕНОЙ СТЕПЕНИ КАНДИДАТА НАУК 

аттестационное дело № ______________ 

решение диссертационного совета от 23 мая 2019 года № 127 

о присуждении Мануйлову Владимиру Владимировичу, гражданину Российской 

Федерации, ученой степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Совершенствование процессов производства и использова-

ния плющеного зерна в комбикормовом производстве» по специальностям 

05.18.12 – Процессы и аппараты пищевых производств и 05.18.01 – «Технология 

обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных про-

дуктов, плодоовощной продукции и виноградарства»  принята к защите 22 марта 

2019 г., протокол № 124 диссертационным советом Д 212.035.01 на базе Федераль-

ного государственного бюджетного образовательного учреждения высшего обра-

зования «Воронежский государственный университет инженерных технологий» 

Министерство науки и высшего образования Российской Федерации, 394036, Во-

ронеж, проспект Революции, д. 19, № 1634-865 от 06.07.2007 г. 

Соискатель Мануйлов Владимир Владимирович 1980 года рождения, в 2003 

году окончил государственное образовательное учреждение «Воронежский госу-

дарственный аграрный университет имени К.Д. Глинки» по специальности «Сер-

вис и техническая эксплуатация транспортных и технологических машин и обо-

рудования». С 01.09.2003 г. по 31.08.2007 г. являлся аспирантом заочной формы 

обучения ФГОУ ВПО «Воронежский государственный аграрный университет им. 

К.Д. Глинки» (приказ о зачислении Уч. № 3-377 от 28.07.2003 г., приказ об отчис-

лении Уч. № 370 от 30.08.2007 г. в связи с окончанием сроков обучения в аспи-

рантуре). 
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В 2017 году прикреплен соискателем в аспирантуру на кафедре «Технология 

хлебопекарного, кондитерского, макаронного и зерноперерабатывающих произ-

водств» ФГБОУ ВО «ВГУИТ» с 20.01.2017 г. по настоящее время (приказ о за-

числении № 45/ОПКВК от 16.01.2017 г.).  

Работает начальником производственного цеха по хранению и переработке 

продукции в ООО «ЭкоКорм» по настоящее время. 

Диссертация выполнена на кафедре технологии хлебопекарного, кондитер-

ского, макаронного и зерноперерабатывающих производств в Федеральном госу-

дарственном бюджетном образовательном учреждении высшего образования «Во-

ронежский государственный университет инженерных технологий» Министерства 

науки и высшего образования Российской Федерации. 

Научный руководитель:  

гражданин РФ, доктор технических наук, профессор Афанасьев Валерий 

Андреевич, Федеральное государственное бюджетное образовательное учрежде-

ние высшего образования «Воронежский государственный университет инженер-

ных технологий», кафедра технологии хлебопекарного, кондитерского, макарон-

ного и зерноперерабатывающих производств, профессор кафедры. 

Официальные оппоненты:  

Панин Иван Григорьевич, гражданин РФ, доктор технических наук, стар-

ший научныйсотрудник, ООО «Авита», генеральный директор;  

Богомолов Игорь Сергеевич, гражданин РФ, кандидат технических наук, 

АО «Всероссийский научно-исследовательский институт комбикормовой про-

мышленности», заместитель генерального директора  

дали положительные отзывы на диссертацию. 

Ведущая организация – Федеральное государственное бюджетное образо-

вательное учреждение высшего образования «Воронежский государственный аг-

рарный университет имени императора Петра I», г. Воронеж, в своем положитель-

ном заключении, подписанном Курчаевой Еленой Евгеньевной, кандидатом тех-

нических наук, доцентом, кафедра технологии хранения и переработки сельскохо-

зяйственной продукции, указала, что новые подходы в обосновании энергосбере-
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гающей технологии флокированных зерен и выявленные основные кинетические 

закономерности процессов увлажнения, пропаривания и плющения, позволили 

разработать и изготовить опытные образцы кондиционера-пропаривателя, плю-

щилки и сушилки-охладителя. Новые научные результаты, изложенные в диссер-

тационной работе, рекомендуется использовать в проектно-конструкторских ор-

ганизациях и научно-исследовательских институтах при расчете и проектирова-

нии оборудования для производства плющенного зерна.  

Соискатель имеет 12 опубликованных работ, в том числе по теме диссерта-

ции: 3 статьи опубликованные в рецензируемых научных изданиях (объем 3,66 пе-

чатных листа, доля соискателя от 20 до 40 %),  8 тезисов докладов конференций 

(объем 2,91 печатных листа, доля соискателя от 25 % до 30 %), 1 патент РФ (объем 

2,77 печатных листа, доля соискателя 25 %). 

Наиболее значимые работы по теме диссертации: 

1. Остриков, А.Н. Разработка технологии зерновых хлопьев для комби-

кормов / А. Н. Остриков, В. А. Афанасьев, В. В. Мануйлов // Вестник Воронеж-

ского государственного университета инженерных технологий. – 2017. – Том 79. 

– № 1 (71). – С. 15-21. (0,45 п.л., лично соискателем 0,15 п.л.). 

2. Афанасьев, В.А. Разработка комплекта оборудования для производ-

ства зерновых хлопьев для комбикормов / В. А. Афанасьев, А. Н. Остриков, В. В. 

Мануйлов // Технологии пищевой и перерабатывающей промышленности АПК – 

продукты здорового питания. – 2017. – № 1 (15). – С. 74-83. (0,72 п.л., лично соис-

кателем 0,24 п.л.). 

3. Афанасьев, В.А. Оценка эффективности технологии получения зерновых 

хлопьев для производства комбикормов для молодняка крупного рогатого скота / 

В. А. Афанасьев, А. Н. Остриков, В. Н. Василенко, Л. Н. Фролова, В. В. Мануйлов 

// Кормопроизводство. – 2017. – № 6. – С. 33-38. (0,82 п.л., лично соискателем             

0,16 п.л.). 

На диссертацию и автореферат поступило 6 отзывов. Все отзывы положи-

тельные, в 6 отзывах содержатся замечания. 

Отзывы прислали: 

https://elibrary.ru/contents.asp?issueid=1841085&selid=29442358
https://elibrary.ru/contents.asp?issueid=1841085
https://elibrary.ru/contents.asp?issueid=1841085&selid=29442358
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1. Доктор технических наук, доцент, ведущий научный сотрудник, руково-

дитель отдела «Сибирский научно-исследовательский институт сыроделия» 

ФГБНУ «Федеральный Алтайский научный центр агробиотехнологии» Мусина 

Ольга Николаевна. Отзыв содержит замечания: 1. На стр. 17 автореферата во вто-

ром абзаце сверху указано, что автором были разработаны конструкции кондицио-

нера-пропаривателя, плющильной машины и технологической линии для произ-

водства плющеных хлопьев. Однако патент получен на сушилку – охладитель. По-

чему? 2. В выводе № 7 соискатель заявляет, что разработанная им технология поз-

воляет инактивировать антипитательные вещества зерна. На взгляд рецензента этот 

вывод является декларативным, поскольку об антипитательных свойствах зерна и 

их инактивации в корме по тексту автореферата не упоминается. 

2. Доктор технических наук, профессор, заведующий кафедрой «Приклад-

ная геометрия и компьютерная графика» технологического института ФГБОУ ВО 

«Тамбовский государственный технический университет» Лазарев Сергей Ивано-

вич. Отзыв содержит замечания: l. Из автореферата не совсем ясно как проверя-

лась адекватность разработанной математической модели. 2. Проводилось эконо-

мическое сравнение разработанного метода получения из плющеного зерна ком-

бикорма с ранее существующими методами? 

3. Доктор технических наук, профессор, заведующий кафедрой «Техноло-

гии хлебопродуктов и перерабатывающих производств» Жиенбаева Сауле Турга-

новна  и доктор технических наук, профессор, декан факультета дистанционного 

обучения «Алматинский технологический университет» Медведков Евгений Бо-

рисович. Отзыв содержит замечание: 1. На наш взгляд правильней было бы разме-

стить в автореферате схему разработанной установки с описанием, а не фотогра-

фию. 2. В тексте автореферата имеются отдельные стилистические ошибки, 

например на странице 4 в начале второго абзаца. 3. Необходимо дать анализ при-

веденным данным таблицы 2, т.к., при обработке зерна паром при атмосферном 

давлении в течение 5 минут содержание сырого протеина увеличивается с 13,87 

до 14,02 %, а после 10 минут обработки уменьшается с 14,02 до 13,80. 
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4. Доктор технических наук, доцент, заведующий кафедрой «Технологии 

машин и оборудования пищевых производств» ФГБОУ ВО «Майкопский государ-

ственный технологический университет» Сиюхов Хазрет Русланович. Отзыв со-

держит замечание: В автореферате отсутствуют данные о предприятии, на котором 

были проведены опытно-промышленная апробация. 

5. Доктор технических наук, доцент, профессор кафедры «Безопасность 

жизнедеятельности» института Пищевой и перерабатывающей промышленности 

ФГБОУ ВО «Кубанский государственный технологический университет» Корот-

кова Татьяна Германовна. Отзыв содержит замечания: Автором на стр. 9 сказано, 

что «на процесс увлажнения оказывает влияние температура воды». Не ясно, чем 

объясняется одинаковое значение конечной влажности зерна ячменя при увлаж-

нении водой в течение 10 минут при 20 °С и 60 °С, при 40 °С и 100 °С (рисунок2, 

стр. 8)? 

6. Доктор технических наук, профессор, член-корреспондент НАН Белару-

си, заслуженный деятель науки Республики Беларусь, профессор кафедры «Охра-

на труда и экологии» ФГБОУ ВО «Могилевский государственный университет 

продовольствия» Шаршунов Вячеслав Алексеевич. Отзыв содержит замечание: 1. 

Оформление рис. 2.3,4 и 5 оставляет желать лучшего. 2. Анализ формулы 1 (стр. 

8) требует пояснений. Как может быть использован отрицательный результат рас-

четов по ней радиуса? Учитывая знак  «минус» в первом слагаемом числителя и 

возможный знак «минус» после извлечения корня, радиус будет меньшим 0. В 

чем же состоит физический смысл таких значений радиуса? 

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации обосновывается их 

высокой компетенцией, достижениями в данной отрасли науки, наличием публи-

каций в соответствующей сфере исследования. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных соискате-

лем исследований: 

разработана технология производства плющеных хлопьев для производ-

ства стартерных комбикормов для молодняка сельскохозяйственных животных и 

математическая модель процесса плющения зерна, описывающая влияние окруж-
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ной скорости и диаметра валков на производительность и удельный расход энер-

гии плющилки; 

предложены конструкции и изготовлены опытные образцы кондиционера-

пропаривателя, плющилки и сушилки-охладителя и технологическая линия по 

производству плющеных хлопьев для производства стартерных и престартерных 

комбикормов, способствующих росту привесов и снижению затрат корма; 

доказаны перспективность научно-практических подходов к созданию 

энергоэффективной технологии плющеных хлопьев плющеных хлопьев, что до-

стигается моделированием и рационализацией процессов увлажнения, пропарива-

ния и плющения с использованием разработанных кондиционера-пропаривателя, 

плющилки и сушилки-охладителя, а также перспективность применения предла-

гаемых технических решений в науке и практике; 

введены и обоснованы рациональные технологические режимы процессов 

увлажнения, пропаривания и плющения зерна при производстве стартерных ком-

бикормов с плющеным зерном в кормлении телят, обладающие высокой биологи-

ческой и энергетической ценностью, и со сбалансированными по питательной 

ценности компонентами, способствующие увеличению приростов живой массы, и 

сокращению сроков откорма. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что: 

доказаны положения, вносящие вклад в расширение представлений об изу-

чаемых процессах увлажнения, пропаривания и плющения зерна при производ-

стве стартерных комбикормов, расширяющие границы применимости получен-

ных результатов; 

применительно к проблематике диссертации результативно (эффектив-

но, т. е. с получением обладающих новизной результатов) использован комплекс 

существующих базовых методов исследования, в т. ч. кинетических закономерно-

стей процессов увлажнения, пропаривания и плющения и характер влияния дли-

тельности пропаривания и расхода пара на степень клейстеризации крахмала; 

установлен характер влияния деструкции набухших крахмальных зерен на клей-

стеризацию и переваримость крахмала, на соотношение белковых фракций, на 
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общую бактериальную обсемененность плющеных хлопьев; 

изложена идея и доказательство ее реализации, связанная с возможностью 

проведения процессов увлажнения, пропаривания и плющения зерна при произ-

водстве стартерных комбикормов по предлагаемой технологии; 

раскрыты новые представления о применении плющенных хлопьев в ком-

бикормовой промышленности; проведенные зоотехнические исследования по 

определению эффективности потребления стартерных комбикормов с использо-

ванием хлопьев гороха, шелушенного овса и ячменя показали: суточный прирост 

живой массы у телят-молочников до 75-ти дневного возраста 859,7 г, что на               

15,4 % выше, чем в контроле; 

изучены основные кинетические закономерности процессов увлажнения, 

пропаривания и плющения зерна при производстве стартерных комбикормов и 

исследовано влияние технологических параметров процессов увлажнении, пропа-

ривании и плющении зерна на изменение белково-углеводного комплекса и сани-

тарное состояние плющеных зерен; 

проведена модернизация существующей математической модели процесса 

плющения зерна, полученное аналитическое решение математической модели 

устанавливает влияние окружной скорости и диаметра валков на производитель-

ность и удельный расход энергии плющилки. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для практики 

подтверждается тем, что: 

разработана энергоэффективная технология плющенных хлопьев, техноло-

гическая линия по производству плющенных хлопьев и нормативно-техническая 

документация (стандарт организации СТО 00932117-001-2018 (технические усло-

вия) «Комбикорма-концентраты стартерные для телят с использованием плюще-

ных зерен»); 

определены рецептуры стартерных комбикормов для молодняка сельскохо-

зяйственных животных (телят и поросят) с использованием плющенного зерна и с 

пониженным содержанием сахара, сухого молока, других белковых компонентов, 

которые полностью или частично заменялись хлопьями гороха, шелушенного ов-
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са и ячменя, обладающие высокой биологической и энергетической ценностью, и 

со сбалансированными по питательной ценности компонентами; 

создано математическое описание процесса плющения зерна в двухвалко-

вой плющилке, позволяющая рассчитать скорость движения зерновки в рабочей 

зоне плющения зерна, при которой наблюдается наибольшая пропускная способ-

ность плющилки; получена статистическая модель процесса плющения зерна, 

позволяющая рассчитать содержание растворимых углеводов в хлопьях пшеницы, 

кукурузы и гороха; 

представлены предложения по совершенствованию и интенсификации 

процессов увлажнении, пропаривании и плющении зерна. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 

для экспериментальных работ показана воспроизводимость результатов 

исследования в различных условиях эксперимента, результаты получены на атте-

стованном оборудовании кафедры технологии хлебопекарного, кондитерского, 

макаронного и зерноперерабатывающих производств ФГБОУ ВО «Воронежский 

государственный университет инженерных технологий», проведено промышлен-

ное производство партии стартерных комбикормов-концентратов с использовани-

ем плющеных зерен для телят на АО «Воронежский экспериментальный комби-

кормовый завод»;  

теория построена на известных проверяемых данных и согласуется с опуб-

ликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 

идея базируется на анализе опыта теоретических и практических исследо-

ваний отечественных и зарубежных ученых по проблеме получения стартерных 

комбикормов для молодняка сельскохозяйственных животных (телят и поросят) с 

использованием плющенного зерна; 

использованы сравнения авторских данных и данных, полученных ранее 

по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное и количественное совпадение результатов, 

полученных автором экспериментально, с результатами математического 

моделирования; 
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использованы современные методики сбора и обработки исходной инфор-

мации. 

Личный вклад соискателя состоит в выполнении научно-

исследовательской работы, анализе информационных источников по теме диссер-

тации, постановке и проведении основного объема экспериментальных исследо-

ваний для получения опытных данных, освоил методики проведения эксперимен-

тов процессов увлажнения, отволаживания, пропаривания, плющения и сушки 

при производстве плющеных хлопьев из цельного зерна (ячменя, овса, пшеницы, 

кукурузы), шелушенного ячменя, шелушенного овса, из бобовых культур; прини-

мал непосредственное участие в проведении экспериментальных и аналитических 

исследований по всем представленным в работе процессам, математической об-

работке опытных данных; формулировке выводов; подготовке к патентованию 

изобретения и публикаций по результатам исследований. Мануйлов В.В. устано-

вил основные кинетические закономерности процессов увлажнения, отволажива-

ния, пропаривания, плющения на экспериментальной установке. Соискателем 

разработана математическая модель процесса плющения зерна в двухвалковой 

плющилке, позволяющая рассчитать скорость движения зерновки в рабочей зоне 

плющения зерна, при которой наблюдается наибольшая пропускная способность 

плющилки. Им получена статистическая модель процесса плющения зерна, поз-

воляющая рассчитать содержание растворимых углеводов в хлопьях пшеницы, 

кукурузы и гороха. Соискателем определены рациональные технологические ре-

жимы процессов увлажнении, пропаривании и плющении зерна; он участвовал в 

организации и проведении промышленного производства партии стартерных 

комбикормов-концентратов с использованием плющеных зерен для телят на АО 

«Воронежский экспериментальный комбикормовый завод». Им была разработана 

новая технология стартерных комбикормов с использованием плющеного зерна 

для молодняка сельскохозяйственных животных и стандарт организации СТО 

00932117-001-2018 (технические условия) «Комбикорма-концентраты стартерные 

для телят и поросят с использованием плющеных зерен». 

Им были разработана методика инженерного расчета кондиционера-
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пропаривателя, он принимал активное участие в разработке и изготовлении опыт-

ных образцов кондиционера-пропаривателя, плющилки и сушилки-охладителя и 

технологической линии для производства плющеных хлопьев для престартерных 

и стартерных комбикормов.  

На заседании 23 мая 2019 г. диссертационный совет принял решение прису-

дить Мануйлову В.В. ученую степень кандидата технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в количестве 

18 человек, из них 15 докторов наук по специальности 05.18.12 и 3 доктора наук 

по специальности 05.18.01, участвовавших в заседании, из 21 человек, входящих в 

состав совета, дополнительно введены на разовую защиту 3 человека, проголосо-

вали: «за» 18 , «против» нет, недействительных бюллетеней нет. 

 

Председатель совета по защите  

диссертаций на соискание  

ученой степени кандидата наук,  

на соискание ученой степени  

доктора наук Д 212.035.01,        

      Остриков Александр 

д.т.н., проф.        Николаевич 

 

 

 

 

Ученый секретарь совета  

по защите диссертаций на соискание  

ученой степени кандидата наук,  

на соискание ученой степени  

доктора наук Д 212.035.01,        Фролова Лариса 

д.т.н., проф.         Николаевна 

 

 

«23» мая 2019 г. 


