
Сведения об официальном оппоненте 

 

по диссертации Бочаровой Елены Игоревны на тему: «Научное обоснование процесса и 

разработка технологии молокосодержащего продукта методом двухстадийного 

выпаривания», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальностям 05.18.12 «Процессы и аппараты пищевых производств» и 

05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств». 

 

 

 

Официальный оппонент         Гнездилова А.И. 

  

Фамилия, имя. отчеств.') Гнездилова Анна Ивановна 

Ученая степень (с указанием шифра 

специальности научных работников, 

по которой защищена диссертация) 

Доктор технических наук 05.18.04 «Технология мясных, 

молочных и рыбных продуктов и холодильных производств» 

Ученое звание (по кафедре, 

специальности) 

Профессор 

Телефон 8(817)-2-52-51-47 

Адрес электронной почты gnezdilova.anna@mail.ru 

Почтовый адрес 160555, Вологда, с. Молочное, ул. Шмидта, д.2 

Основное место работы 

Полное наименование организации 

в соответствии с уставом 

Федеральное государственное бюджетное образовательное 

учреждение высшего профессионального образования 

«Вологодская молочнохозяйственная академия им. Н.В. 

Верещагина» 
Должность профессор кафедры «Технологическое оборудование» 

Публикации по специальности 05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 

холодильных производств» 

Гнездилова А.И. Консервированный молокосодержащий продукт с сахаром [Текст] / А.И. Гнездилова, 

Ю.В. Виноградова, А.В. Музыкантова // Молочная промышленность. – 2011. – №12. – С. 76 . 

Гнездилова А.И. Охлаждение сгущенных молочных и молокосодержащих консервов с сахаром [Текст] / 

А.И. Гнездилова, Ю.В. Виноградова, В.В. Червецов // Молочная промышленность. – 2011. – №3. – С. 83 

Гнездилова А.И. Консервированный молочный продукт с сахаром и крахмальной патокой [Текст) / А.И. 

Гнездилова, Л.А. Куренкова // Молочная промышленность.- 2013.- №9.- C. 84 – 85. 
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разработка технологии молокосодержащего продукта методом двухстадийного 

выпаривания», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальностям 05.18.12 «Процессы и аппараты пищевых производств» и 

05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств». 

 

Фамилия, имя, отчество Веретенников Антон Николаевич 

Ученая степень (с указанием шифра 

специальности научных работников, по 

которой защищена диссертация) 

Кандидат технических наук 05.18.12 - «Процессы и аппараты 

пищевых производств» 

Ученое звание (по кафедре, 

специальности) 

- 

Телефон 8(920) 255-30-68 

Адрсс элекчриыний почты anton-v-v@yandex.ru 

Почтовый адрес 394038, г. Воронеж, ул. Пешестрелецкая, д. 117, к. 49 

Основное место работы 

Полное наименование организации в 

соответствии с уставом 

Общество с ограниченной ответственностью научно-

производственное предприятие «АГК-ТК» 

Наименование подразделения - 

Должность инженер 

Публикации по специальности 05.18.12 - «Процессы и аппараты пищевых производств» 

Веретенников А.Н. Исследование кинетики процесса вакуумного выпаривания овощных пюре [Текст] / 

А.Н. Остриков, А.Н. Веретенников // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2009. – № 8. – С. 20-

22. 

Пат. 2380911 Российской Федерации, МПК А 23 B 7/00, А 23 L 1/212, А 23 L 3/00 Выпарной спиральный 

аппарат [Текст] / Остриков А.Н., Вертяков Ф.Н., Веретенников А.Н., Синюков Д,А., заявитель и 

патентообладатель ФГБОУ ВПО ВГУИТ -  № 2008135385/13 ; заявл. 03.09.2008 ; опубл. 10.02.2010. 

Бюл. № 4.  

Пат. 2412599 Российская Федерация, МПК А 23 В 4/00 Коаксиальный выпарной аппарат 

 [Текст] / Остриков А.Н., Веретенников А.Н., Синюков Д.А., Дорохин С.В., Трушечкин А.В.; 

заявитель и патентообладатель ФГБОУ ВПО ВГУИТ - № 2009119792/13 ; заявл. 25.05.2009 ; опубл. 

27.02.2011, Бюл. № 6. 

 

 

Официальный оппонент         Веретенников А.Н. 
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по диссертации Бочаровой Елены Игоревны на тему: «Научное обоснование процесса и 

разработка технологии молокосодержащего продукта методом двухстадийного 

выпаривания», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальностям 05.18.12 «Процессы и аппараты пищевых производств»  и 

05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств». 

 

Полное наименование организации в 

соответствии с уставом 

Федеральное государственное бюджетное научное учреждение 

Всероссийский научно-исследовательский институт молочной 

промышленности Российской академии наук 

Сокращенное наименование организации ФГБНУ ВНИМИ РАН 

Ведомственная принадлежность Федеральное агентство научных организации 

Почтовый индекс, адрес организации 115093, г. Москва, ул. Люсиновская, д.35, корп.7 

Веб-сайт www.vnimi.org 

Телефон +7(499) 236-31-64 

Адрес электронной почты vnimi5@rambler.ru 
gnu-vnimi@yandex.ru 

Публикации по специальности 05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 

холодильных производств» 

Добриян Е.И. Молокосодержащий сгущенный продукт, обогащенный комплексом полиненасыщенных 

жирных кислот w-3 [Текст] / Е.И. Добриян, Е.А. Юрова, Н.А. Жижин // Молочная промышленность. - 

2013. - №11. - С. 45 - 46. 

Добриян Е.И. Кристаллизация лактозы в присутствии растительных компонентов [Текст] / Е.И. 

Добриян // Молочная промышленность. - 2009. - №12. - С. 40 - 41. 

Добриян Е.И. Растительное сырье нового поколения [Текст] / Л.А. Шлеленко, О.Е. Тюрина, А.Е. 

Борисова, Е.В. Невская, Е.И. Добриян // Хлебопечение России. - 2014. - №1. - С. 16 - 17. 

 

Ведущий научный сотрудник лаборатории  

ресурсосберегающих процессов  

и спецтематики,  

кандидат технических наук       Е.И. Добриян 
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Сведения о научном руководителе 

 

по диссертации Бочаровой Елены Игоревны на тему: «Научное обоснование процесса и 

разработка технологии молокосодержащего продукта методом двухстадийного 

выпаривания», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальностям 05.18.12 «Процессы и аппараты пищевых производств»  и 

05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств». 

 

Научный руководитель, доктор технических наук, профессор Голубева Любовь Владимировна 

Научная специальность, по которой им защищена диссертация, - 05.18.04. 

Основное место работы - профессор кафедры «Технология продуктов животного происхождения» 

ФГБОУ ВПО «Воронежский государственный университет инженерных технологий» 

394036, г. Воронеж, проспект Революции, 19  

моб. 89601259696, e-mail: golubevalv@inbox.ru  
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Сведения о научном руководителе 

 

по диссертации Бочаровой Елены Игоревны на тему: «Научное обоснование процесса и 

разработка технологии молокосодержащего продукта методом двухстадийного 

выпаривания», представленной на соискание ученой степени кандидата технических 

наук по специальностям 05.18.12 «Процессы и аппараты пищевых производств»  и 

05.18.04 «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств». 

 

Научный руководитель, доктор технических наук, профессор Остриков Александр Николаевич 

Научная специальность, по которой им защищена диссертация, - 05.18.12. 

Основное место работы - заведующий кафедрой «Технология жиров и процессы и аппараты 

химических и пищевых производств» ФГБОУ ВПО «Воронежский государственный университет 

инженерных технологий» 

394036, г. Воронеж, проспект Революции, 19  

моб. 89192497597, e-mail: ostrikov27@yandex.ru      
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