
Отзыв 

На автореферат диссертационной работы Бочаровой Е.И. 

 на тему «Научное обоснование процесса и разработка технологии     

молокосодержащего продукта методом двухстадийного выпарива-

ния», представленной на соискание ученой   степени кандидата тех-

нических наук по специальности 05.18.12. – процессы и аппараты 

пищевых производств и 05.18.04. – технология мясных, молочных и 

рыбных продуктов и холодильных производств. 

 

В настоящее время особенностью рынка является развитие молочно-

консервными предприятиями параллельных производств и выпуск совер-

шенно новых для себя продуктов. 

Большой сегмент рынка сгущенного молока занят консервами, изготов-

ленными в соответствии  с ТУ – с добавлением растительных компонентов и 

относится к молокосодержащим. 

Для производства молокосодержащих консервов высокого качества 

необходимо качественное сырье и проведение процесса выпаривания в соот-

ветствии с основными закономерностями. 

В связи с этим выбранная тема исследований актуальна и имеет практи-

ческое значение. В работе дано научное обеспечение процессов вакуум-

выпаривания молокосодержащих смесей на основе комплексного анализа ос-

новных закономерностей процесса и их физико-химических и структурно-

механических характеристик, разработаны рекомендации по совершенство-

ванию технологий производства молокосодержащих консервов, созданы пер-

спективные конструкции вакуум-выпарных аппаратов. 

Организация экспериментов и методические подходы к решению по-

ставленных задач правильны и хорошо продуманы. 

Автор выполнил работу по достаточному количеству тестов, которые в 

полной мере раскрывают сущность поставленных вопросов. 

В работе были решены следующие задачи: 

- подобраны рецептуры молокосодержащих смесей; 

- исследованы теплофизические и реологические характеристики сме-

сей; 

- изучены основные закономерности тепло- и массообменных процессов 

при вакуум-выпаривании; 

- разработана технология и определены оптимальные технологические 

режимы производства молокосодержащих консервов; 

- исследованы показатели качества и безопасности смесей; 



- разработана математическая модель гидродинамики, тепло- и массооб-

мена пленочного режима течения смеси в вакуум-аппарате; 

- установлены сроки годности готового продукта; 

- разработана новая конструкция вакуум-выпарного аппарата; 

- проведена опытно-промышленная апробация и дегустация продукции; 

- проведен расчет технико-экономической и эксергетической эффектив-

ности от внедрения технологии в производство. 

 

 Последовательное и сравнительное изучение всех этих вопросов позво-

лило автору с большой убедительностью сделать основные выводы, которые 

исходят из фактического материала, обоснованы, логичны, конкретны и не 

вызывают сомнений. 

В целом по актуальности, достоверности выводов и предложений произ-

водству, их обоснованности, новизне и практической значимости получен-

ных материалов, диссертационная работа Бочаровой Е.И. отвечает современ-

ным требованиям, предъявляемым ВАК, а автор заслуживает присуждения 

ему искомой степени кандидата сельскохозяйственных наук по специально-

сти 05.18.12. и 05.18.04. 
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