
ОТЗЫВ 

на автореферат диссертации Бочаровой Елены Игоревны 

«Научное обоснование процесса и разработка технологии молокосодержащего продукта 

методом двухстадийного выпаривания», представленной на соискание ученой степени 

кандидата технических наук по специальностям 

05.18.12 - «Процессы и аппараты пищевых производств» и 

05.18.04 - «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 

производств» 

 

В связи с тенденцией расширения выпуска пользующейся спросом у населения 

пищевой продукции функционального назначения на основе натуральных продуктов, в 

том числе с использованием молока и растительного сырья, работы, направленные на 

создание таких продуктов с использованием энергосберегающих технологий и 

оборудования, к которым также относится представленная к защите диссертация, 

являются актуальными. 

В работе представлены результаты исследования автором теплофизических и 

реологических характеристик исходных продуктов и концентрированных смесей на 

основе молока и растительного сиропа из сорго, заменяющего часть сахара в готовом 

продукте, а также закономерностей тепло- и массообменных процессов при выпаривании 

в аппарате оригинальной конструкции, являющейся авторской разработкой. Эти 

результаты обладают научной новизной, вносят вклад в развитие науки о процессах и 

аппаратах пищевой промышленности и имеют важное прикладное значение, в частности 

при разработке технологии данного продукта и конструктивных расчетов оборудования 

для его осуществления. 

Полученные кинетические закономерности процесса двухстадийного выпаривания, 

разработанная соискателем математическая модель этого процесса, результаты по 

оптимизации состава продукта, технологических параметров, сроков и условий его 

хранения также являются новыми и значимыми в области технологии молочных 

продуктов. 

Полученные автором два патента РФ на способ и аппарат свидетельствуют о 

новизне технических решений, представленных в работе. 

Практическим применением результатов являются утвержденные технические 

условия на разработанный молокосодержаший продукт. Достоверность результатов 

подтверждается результатами промышленных испытаний с выработкой опытной партии 

молочной смеси. Об экономической целесообразности внедрения техники и технологии 

в производство свидетельствует ожидаемый эффект около 7 млн. рублей в год. 

 

По содержанию и оформлению автореферата имеются замечания: 

1. Не ясно, какой химический состав имеет сироп сорго, технология его внесения 

в продукт, влияние на органолептические показатели смеси. 

2. На стр. 15 (абзац 3) имеется не корректно составленная фраза: «длительное 

хранение приводит .... что позволяет сделать вывод о нецелесообразности 

хранения продукта не более 9 месяцев». 

3. Выводы но пятой главе в автореферате не подкреплены конкретными данными 

(таблицы, графики). 

4. На рисунке 7 (стр. 16) не отображены все позиции, указанные в подрисуночных 

подписях. 



5. Неплохо было бы привести краткое описание работы, основные отличительные 

черты и преимущества аппарата. 

 

В остальном оформление автореферата соответствует необходимым требованиям. 

Количество публикаций достаточно и они отражают основное содержание 

диссертации. Кроме того работа прошла апробацию на международных и всероссийских 

научных конференциях и симпозиумах, результаты отмечены дипломами выставок, 

конкурсов, форумов. 

В целом работа соответствует требованиям, предъявляемым к кандидатским 

диссертациям по специальностям 05.18.12 - «Процессы и аппараты пищевых 

производств» и 05.18.04 - «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 

холодильных производств», а ее автор Бочарова Елена Игоревна заслуживает присвоения 

искомой степени. 
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