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ЗАКЛЮЧЕНИЕ ДИССЕРТАЦИОННОГО СОВЕТА Д 212.035.04 НА БАЗЕ 
ФЕДЕРАЛЬНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО  

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ «ВОРОНЕЖСКИЙ 

ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИНЖЕНЕРНЫХ ТЕХНОЛОГИЙ» 
МИНИСТЕРСТВА ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ РФ  ПО ДИССЕРТАЦИИ  

НА СОИСКАНИЕ УЧЕНОЙ СТЕПЕНИ КАНДИДАТА НАУК 
аттестационное дело №                                 . 

решение диссертационного совета от 04.03.2015 г., протокол №142  
 О присуждении Воронковой Юлии Викторовне, гражданину Российской 
Федерации ученой степени кандидата технических наук.  

Диссертация «Свекловичные пищевые волокна отечественного 
производства в технологии мясных продуктов функционального назначения» по 
специальности 05.18.04 – Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 
холодильных производств принята к защите 15 декабря 2014 г., протокол № 136, 
диссертационным советом Д 212.035.04 на базе федерального государственного 
бюджетного образовательного учреждения высшего профессионального 
образования «Воронежский государственный университет инженерных 
технологий» Министерства образования и науки Российской Федерации, 
394036, Воронеж, проспект Революции, д. 19, приказ № 1777-485 от 02.07.2010 г. 
 Соискатель Воронкова Юлия Викторовна 1988 года рождения, в 2010 году 
соискатель окончила государственное образовательное учреждение высшего 
профессионального образования «Воронежская государственная 
технологическая академия», в 2014 году соискатель освоила программу 
подготовки научно-педагогических кадров в аспирантуре ФГБОУ ВПО 
«Воронежский государственный университет инженерных технологий». 
 Диссертация выполнена на кафедре технологии продуктов животного 
происхождения в федеральном государственном бюджетном образовательном 
учреждении высшего профессионального образования «Воронежский 
государственный университет инженерных технологий» Министерства 
образования и науки Российской Федерации. 
 Научный руководитель – Заслуженный деятель науки РФ, доктор 
технических наук, профессор Антипова Людмила Васильевна, ФГБОУ ВПО 
«Воронежский государственный университет инженерных технологий», 
кафедра технологии продуктов животного происхождения, профессор. 
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 Официальные оппоненты: 
Гиро Татьяна Михайловна – гражданин Российской Федерации, доктор 

технических наук, профессор, ФГБОУ ВПО «Саратовский государственный 
аграрный университет им. Н.И. Вавилова», кафедра технологии производства и 
переработки продукции животноводства, профессор; 

Прянишников Вадим Валентинович – гражданин Российской 
Федерации, кандидат технических наук, ЗАО «Могунция-Интеррус», 
генеральный директор. 

Ведущая организация - федеральное государственное бюджетное 
образовательное учреждение высшего профессионального образования 
«Кубанский государственный аграрный университет», г. Краснодар, в своем 
положительном заключении, подписанном Тимошенко Николаем Васильевичем, 
доктором технических наук, профессором, кафедра технологии хранения и 
переработки животноводческой продукции, заведующий кафедрой, указала, что новые 
научные результаты, изложенные в диссертационной работе, имеют теоретическое и 
практическое значение для развития научных исследований в области изучения 
химического состава и функциональных свойств пищевых волокон свекольной 
клетчатки, прогнозирования их изменения в результате технологической обработки, 
разработки технологий мясных продуктов с высокими функциональными свойствами. 
 Соискатель имеет 10 опубликованных работ, в том числе по теме 
диссертации 4 работы, опубликованных в рецензируемых научных изданиях, 3 
статьи и 3 тезиса в материалах международных и региональных научно-
практических конференций. Общий объем опубликованного материала 
составляет 2,96 п.л., авторский вклад – 1,88 п.л. 
 Наиболее значительные работы по теме диссертации: 

1. 1. Ильина, Н.М. Изучение ФТС белкового препарата с использованием 

клетчатки / Н.М. Ильина, Н.А. Дроздова, Ю.В. Рындина // Вестник ВГТА. – 

2010. – № 3. – С. 59-62 (всего 0,44 п.л., лично соискателем 0,25 п.л.). 

2. Антипова, Л.В. Разработка рецептуры фаршей мясных с применением 

пищевых волокон ECOLIGHT native / Антипова Л.В., Воронкова Ю.В. // 

Вестник ВГУИТ. – 2013. – № 4. – С. 116-119 (всего 0,50 п.л., лично соискателем 

0,35 п.л.). 
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3. Антипова, Л.В. Пищевые волокна отечественного производства для 

мясоперерабатывающей промышленности / Антипова Л.В., Воронкова Ю.В. // 

Вестник ВГУИТ. – 2014. – № 2. – С. 95-98 (всего 0,44 п.л., лично соискателем 

0,3 п.л.). 

4. Антипова, Л.В. Спектроскопическое исследование пищевых волокон 

свекольной клетчатки / Антипова Л.В., Воронкова Ю.В., Синяева Л.А. // 

Вестник ВГУ, серия: Химия. Биология. Фармация. – 2014. – № 1.– С. 6-9 (всего 

0,37 п.л., лично соискателем 0,2 п.л.). 

На диссертацию и автореферат поступило 6 отзывов. Все отзывы 

положительные, из них 1 – без замечаний, в 5 отзывах содержатся замечания. 

Отзыв без замечаний поступил от профессора кафедры технологии 
продуктов питания и сервиса, декана технологического факультета АНО ВПО 
«Омский экономический институт», доктора технических наук О.В. Пасько.  

В отзыве заведующего кафедрой технологии переработки 
животноводческой продукции ФГБОУ ВПО «Воронежский государственный 
аграрный университет им. императора Петра I», доктора технических наук, 
доцента И.А. Глотовой и доцента этой же кафедры кандидата технических наук, 
доцента Е.Е. Курчаевой имеется замечание: из текста автореферата не ясно, имеют 
ли разработанные автором комплекты технической документации на мясные 
продукты с использованием пищевых волокон «ЕСОLIGНТ native» 
(полуфабрикаты, вареные колбасы, паштеты) статус проектов или утвержденных в 
установленном порядке документов. 

В отзыве заместителя директора по технологии производства по убою и 
глубокой переработке птицы филиала ООО «Белгранкорм» МПК «Ясные зори», 
кандидата технических наук Ю.Ф. Масловой имеется замечание: автор не 
полностью использовал возможности методов математического планирования 
эксперимента по конструированию химического состава и оценки функционально-
технологических свойств многокомпонентных изделий на мясной основе. Автору 
следовало уделить больше внимания проверке адекватности расчетных и 
экспериментальных результатов. 

В отзыве технолога ЗАО «Могунция-Интеррус», кандидата технических 
наук В.И. Дубровской имеется замечание: недостаточно ясно, на основании 
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каких данных были определены оптимальные дозировки внесения препарата 
«ECOLIGHT native» для вареных колбас, мясных паштетов и полуфабрикатов. 

В отзыве заслуженного изобретателя РФ, доктора технических наук, 
профессора, директора института «Техносферная безопасность», заведующего 
кафедрой безопасности жизнедеятельности ФГБОУ ВПО «Кубанский 
государственный технологический университет» Ксандопуло С.Ю. и доктора 
технических наук, доцента этой же кафедры  Коротковой Т.Г. содержится 
замечание: недостаточно обоснован выбор колориметрических систем для 
анализа цвета исследуемых продуктов. 

В отзыве кандидата технических наук, доцента кафедры технологии 
продуктов питания ФГБОУ ВПО «Алтайский государственный технический 
университет им. И.И. Ползунова» М.А Вайтанис содержится замечание: 
полученные результаты исследований целесообразно защитить путем 
патентования разработок. 
 Выбор официальных оппонентов и ведущей организации обосновывается 
их высокой научной компетенцией, достижениями и наличием публикаций в 
соответствующей отрасли науки. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных 
соискателем исследований: 
 разработан новый ассортимент мясных продуктов функционального 
назначения на основе целенаправленного применения препаратов пищевых 
волокон свекольной клетчатки «ECOLIGHT native» отечественного 
производства; 
 предложены и обоснованы нормы внесения препарата свекольной 
клетчатки в мясные системы для производства продуктов стабильного качества 
и функционального назначения; 
 доказана перспективность использования пищевых волокон 
свекловичной клетчатки для создания продуктов питания функционального 
назначения; 
 введены и обоснованы рациональные условия получения мясных систем 
с заданными свойствами на примере мясных продуктов различных 
ассортиментных групп. 
 Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что: 

 доказаны положения, вносящие вклад в расширение представлений о 
рациональном использовании вторичного сырья, расширяющие границы 
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применения данного сырья в технологии производства мясных продуктов 
функционального назначения; 

применительно к проблематике диссертации результативно 
использован комплекс существующих базовых физико-химических, 
биохимических, морфологических и микробиологических методов 
исследования; 

изложены теоретические положения по созданию мясных продуктов, 
обогащенных пищевыми волокнами свекловичной клетчатки; 

раскрыты новые представления о возможности применения 
свекловичной клетчатки, как пищевой добавки функционального назначения; 

изучены закономерности изменения физико-химических свойств мясного 
сырья при внесении в мясные системы пищевых волокон свекольной клетчатки 
«ECOLIGHT native», а также дана оценка влияния препарата на качественные 
показатели и безопасность готовых продуктов; 

проведена модернизация рецептурно-компонентных решений для 
производства функциональных мясных продуктов широкого ассортимента. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для 
практики подтверждается тем, что: 

разработаны технологии и рецептуры вареных колбасных изделий, 
паштетов в оболочке, фаршей мясных, содержащие в своем составе 
свекловичные пищевые волокна и проведена промышленная апробация новых 
видов продуктов в производственных условиях ООО «Белая Лилия» (г. 
Воронеж); 

определены перспективы практического использования технологии 
производства мясных продуктов с применением свекловичных пищевых 
волокон отечественного производства; 

создана система практических рекомендаций по применению 
свекловичных пищевых волокон в мясных системах и производству новых 
видов мясной продукции; 

представлены методические рекомендации по производству мясных 
продуктов с использованием свекловичных пищевых волокон «ECOLIGHT 
native» отечественного производства. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 
для экспериментальных работ результаты получены на аттестованном 

оборудовании кафедры технологии продуктов животного происхождения, 
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физической и аналитической химии ФГБОУ ВПО «Воронежский 
государственный университет инженерных технологий, НИЛ кафедры 
аналитической химии ФГБОУ ВПО «Воронежский государственный 
университет», в Воронежской областной ветеринарной лаборатории, а также в 
испытательном лабораторном центре АНО «НТЦ» Комбикорм; 

теория построена на известных, проверяемых данных и согласуется с 
опубликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 

идея базируется на анализе обширного объема теоретических и 
практических исследований отечественных и зарубежных ученых; 

использованы сравнения авторских данных и данных, полученных ранее 
по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное и количественное совпадение результатов, 
полученных автором, с результатами аналогичных исследований, ранее 
опубликованными в научно-технической литературе; 

использованы современные методики сбора и обработки экспериментальных 
данных, обеспечивающие воспроизводимость и сходимость результатов исследований. 

Личный вклад соискателя состоит в: непосредственном его участии во 
всех этапах выполнения научно-исследовательской работы, анализе 
информационных источников по теме диссертации, непосредственной 
постановке и проведении основного объема экспериментальных исследований 
для получения опытных данных, их анализе и статистической обработке; 
формулировке выводов; подготовке к патентованию изобретения и публикаций 
результатов исследований. 

На заседании 4 марта 2015 г. диссертационный совет принял решение 
присудить Воронковой Ю.В. ученую степень кандидата технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в количестве 20 
человек, из них  7  докторов наук по специальности 05.18.04, участвовавших в 
заседании, из 26 человек, входящих в состав совета, дополнительно введены на 
разовую защиту нет человек, проголосовали: за 20 , против нет, недействительных 
бюллетеней нет. 
Председатель  
диссертационного совета                                     Антипова Людмила Васильевна 

 
Ученый секретарь 
диссертационного совета                                     Успенская Марина Евгеньевна       


