
В совет Д 212.035.04 при ФГБОУ ВПО «ВГУИТ» 

ОТЗЫВ 
д.т.н., профессора, зав. кафедры товароведения и экспертизы товаров авто-
номной некоммерческой образовательной организации высшего образования 
Центросоюза РФ «Российский университет кооперации» Криштафович В.И. 
на автореферат диссертации Алексеевой Татьяны Васильевны «Биотехно-
логический потенциал фракций глубокой переработки низкомасличного 
сырья: балансирование ПНЖК - состава, прогнозирование качества, 
новые технологии», представленной на соискание ученой степени доктора 
технических наук по специальностям 05.18.07 - Биотехнология пищевых 
продуктов и биологических активных веществ и 05.18.15 - Технология и то-
вароведение пищевых продуктов и функционального и специализированного 
назначения и общественного питания 

Диссертационная работа посвящена разработке принципов, подходов и 
методов создания устойчиво стабильных при хранении растительных ком-
плексных пищевых систем с использованием фракций глубокой переработки 
отечественного низкомасличного сырья, предназначенных для алиментарно-
го шунтирования функциональных пищевых систем со сбалансированным 
ПНЖК составом и разработке ассортимента пищевых продуктов на их осно-
ве. 

К числу наиболее значимых научных положений, полученных соиска-
телем можно отнести: параметры ингибирования энзимного комплекса заро-
дышей пшеницы - липазы, липоксигеназы и каталазы, в обеспечении стаби-
лизации показателей качества растительной комплексной пищевой системы 
при хранении; условия получения растительной комплексной пищевой си-
стемы со сбалансированным ПНЖК-составом путем комбинирования фрак-
ций глубокой переработки отечественного низкомасличного сырья; полно-
связную искусственную нейронная сеть, позволяющую регулировать концен-
трации стабилизирующих композиций в зародышах пшеницы и планировать 
режимы хранения в контролируемых средах в зависимости от условий и ка-
чественных показателей исходного сырья; математическую модель, обеспе-
чивающую достижение нормируемого баланса ПНЖК в растительной ком-
плексной пищевой системе с учетом инвариантности и специфичности ис-
ходного сырья; информационную базу физико-химических, функционально-
технологических и биотехнологических параметров, показателей качества и 
безопасности растительной комплексной пищевой системы в условиях тех-
нологических воздействий и продуктов с ее применением на различных эта-
пах товародвижения. 

В диссертационной работе использовались современные аналитические, 
физико-химические и микробиологические методы оценки качества сырья, по-
луфабрикатов и готовой продукции, применено математическое планирование 
эксперимента, проведена оптимизация экспериментальных данных и разрабо-
таны программные продукты для определения оптимальных концентраций 



органических кислот и определения компонентного состава растительной 
комплексной пищевой системы. Выводы по работе сделаны на основе объек-
тивного анализа экспериментального материала, подтверждаются патентами и 
результатами опытно-промышленной апробации. Практическая значимость ра-
боты весома и не вызывает сомнений. 

Результаты работы докладывались на международных конференциях, 
конгрессах и симпозиумах. Разработки экспонировались на региональных, 
межрегиональных, всероссийских выставках (в городах Москва, Воронеж, Но-
вочеркасск, Ростов на Дону и др.) и награждены дипломами. Эксперименталь-
ные исследования прошли производственную апробацию. По результатам ис-
следований опубликовано 135 работ, в том числе 29 в изданиях, рекомендо-
ванных ВАК Минобрнауки РФ, техническая новизна подтверждена 6 патен-
тами. 

По содержанию автореферата имеется вопрос: 
Поясните, как определяли сроки годности готовой продукции, в част-

ности ферментированной молочной основы? 
Считаю, что диссертационная работа соответствует требованиям ВАК 

Минобрнауки РФ и ее автор Алексеева Татьяна Васильевна, заслуживает при-
суждения ей ученой степени доктора технических наук по специальностям 
05.18.07 - Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных 
веществ и 05.18.15 - Технология и товароведение пищевых продуктов и 
функционального и специализированного назначения и общественного пита-
ния. 
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