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АЛЕКСЕЕВОЙ ТАТЬЯНЫ ВАСИЛЬЕВНЫ 
на тему «Биотехнологический потенциал фракций глубокой переработки 

низкомасличного сырья: балансирование ПНЖК - состава, прогнозирование 
качества, новые технологии», представленной на соискание ученой степени 

доктора технических наук по специальностям 05.18.07 - Биотехнология 
пищевых продуктов и биологических активных веществ и 05.18.15 -
Технология и товароведение пищевых продуктов и функционального 

и специализированного назначения и общественного питания 

Представленная к защите диссертационная работа посвящена решению 

актуальной проблемы, исследованию биотехнологического потенциала 

отечественных ресурсов и разработке рецептур и технологий пищевых 

продуктов функционального назначения с применением фракций глубокой 

переработки низкомасличного сырья, сбалансированного ПНЖК - состава с 

направленно регулируемыми соотношениями эссенциальных веществ, а 

также расширению ассортимента продуктов из животного и растительного 

сырья на их основе. 

Практическая значимость работы состоит в разработке рецептур и 

технологий 10 групп пищевых продуктов из животного и растительного 

сырья функционального назначения. Разработаны и утверждены стандарты 

организации для их производства. 

Новизна технических решений и практическая значимость подтверждена 

6 патентами. Новые технологии прошли успешные испытания в 

производственных условиях ООО «Фабрика - кухня», ООО «Тонекс», ООО 

«Белая лилия», ООО «Лагуна», ООО «Малика», ООО «Нордис», ООО 

«Диетсервис», ЗАО «АгроСвет», ЗАО Вологодский мясокомбинат, ООО 

«Пансионат «Шексна», НУПЦТИГ ФГБОУ ВПО ВГУИТ. Разработаны 

пакеты технической документации по производству новых продуктов на 

основе мясного, молочного и растительного сырья. Экономическая 



эффективность от реализации предлагаемых технологических решений 

составит 42,7 тыс. р. в год на тонну выпускаемой продукции. 

Диссертантом применялись современные аналитические, физико-

химические и микробиологические методы оценки качества сырья и готовой 

продукции, использовались современные методы оптимизации и 

разработаны программные продукты для получения оптимальных 

концентраций органических кислот и установления компонентного состава 

растительной комплексной пищевой системы. 

По результатам исследований опубликовано 135 работ из них 29 в 

изданиях, рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ. Результаты работы 

докладывались на научно-практических конференциях разного уровня. 

Разработки экспонировались и отмечены дипломами региональных, 

межрегиональных и всероссийских выставок. 

По содержанию автореферата имеется вопрос: 

Из автореферата неясно, почему в работе применяли жмых зародышей 

пшеницы, полученный методом холодного прессования, а не другим 

способом, например экстрагированием? 

Диссертационная работа Алексеевой Татьяны Васильевны 

соответствует требованиям, предъявляемым к докторским диссертациям, а 

соискатель заслуживает присуждения ученой степени доктора технических 

наук по специальностям: 05.18.07 - Биотехнология пищевых продуктов и 

биологических активных веществ и 05.18.15 - Технология и товароведение 

пищевых продуктов и функционального и специализированного назначения 

и общественного питания. 
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