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диссертаций на соискание ученой  

степени кандидата наук, на соискание  

ученой степени доктора наук 

Д 212.035.04 при ФГБОУ ВПО  

«Воронежский государственный  

университет инженерных технологий»  

д.т.н., проф. Антиповой Л.В. 

 

Выражаю согласие выступить в качестве официального оппонента  по 

диссертационной работе Алексеевой Татьяны Васильевны на тему: 

«Биотехнологический потенциал фракций глубокой переработки 

низкомасличного сырья: балансирование ПНЖК - состава, прогнозирование 

качества, новые технологии», представленной на соискание ученой степени 

доктора технических наук по специальностям: 05.18.07 – «Биотехнология 

пищевых продуктов и биологических активных веществ» и 05.18.15 – 

«Технология и товароведение пищевых продуктов и функционального и 

специализированного назначения и общественного питания» на заседании 

диссертационного совета Д 212.035.04 при ФГБОУ ВПО «Воронежский 

государственный университет инженерных технологий» по адресу: 394036,    

г. Воронеж, проспект Революции, 19. 

О себе сообщаю следующие сведения: 

Фамилия, имя, отчество Глотова Ирина Анатольевна 

Гражданство Гражданин Российской Федерации 

Ученая степень (с указанием 

шифра и наименования 

специальности научных 

работников, по которой 

защищена диссертация) 

Доктор технических наук 

15.18.04 – Технология мясных, молочных 

и рыбных продуктов и холодильных 

производств 

05.18.07 – Биотехнология пищевых 

продуктов и биологических активных 

веществ 

Ученое звание (по кафедре, по 

специальности) 

Доцент по кафедре технологии мяса и 

мясных продуктов 

Основное место работы 

Полное наименование 

организации в соответствие с 

уставом 

ФГБОУ ВПО «Воронежский 

государственный аграрный университет 

имени императора Петра I» 

Наименование подразделения Кафедра технологии переработки 

животноводческой продукции 

Должность Заведующий кафедрой 

Адрес организации-места 

работы: почтовый, 

электронный, номер телефона 

394087, г. Воронеж, ул. Мичурина, 1, тел. 

8(473) 2537166 

Публикации по специальности 05.18.07 – Биотехнология пищевых 
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