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федерального государственного бюджетного образовательного 
учреждения высшего образования «Мичуринский 

государственный аграрный университет» 

на диссертационную работу Валиулиной Динары Фанисовнм на тему: 
«Биотехнология яблочного сока прямого отжима функционального 

назначения: характеристика ресурсов, совершенствование технологии, 
свойства готовой продукции», представленную на соискание ученой степени 

кандидата технических наук по специальности: 05.18.07 - «Биотехнология 
пищевых продуктов и биологических активных веществ», 

Оценка актуальности темы диссертационной работы 

Проблема обеспечения населения продуктами питания, обладающими 

высокими антиоксида! ггными свойствами, является важной, поскольку 

антиоксиданты, содержащиеся в пищевых продуктах, препятствуют 

образованию избытка свободных радикалов в ходе цепной реакции окисления, 

обрывая ее и защищая тем самьтГот окисления липиды, белки и ДНК клетки 

человека. 

Антиоксидантными свойствами обладают различные группы соединений, 

входящие в состав пищевых продуктов, в том числе накопившиеся данные 

исследований механизмов антиоксидантной защиты свидетельствуют о 

высоком потенциале фенольиых веществ растительного происхождения 

оказывать ингибирующее действие в отношении избытка свободных 

радикалов. Однако вопросы обнаружения фенольных веществ в плодах, их 

изменений при технологической обработке пищевых продуктов, различные 

аспекты их антиоксидантпого действия еще недостаточно изучены. 
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В связи с этим следует признать актуальной тему диссертационной 

работы Валиулиной Д.Ф., посвященную исследованию и разработке 

технологии яблочного сока прямого отжима с высокими антиоксидантными 

свойствами. 

Новизна исследований и полученных результатов 

Соискателем выявлены значительные различия химического состава, 

физико-химических и антиоксидантных свойств яблок, выращиваемых в 

Самарской области в зависимости от сорта, степени созревания и сроков 

хранения. 

Значение результатов диссертационного исследования для науки и 

производства 

Полученные в диссертационной работе Валиулиной Динары Фанисовны 

результаты имеют теоретическое и практическое значение для развития 

научных исследований в области изучения антиоксидантных свойств 

фенольиых соединений, содержащихся в растительном пищевом сырье, 

прогнозирования их изменения в результате технологической обработки, 

разработки технологий пищевых продуктов с высокими антиоксидантными 

свойствами. 

Практическая ценность диссертационной работы Валиулиной Д.Ф. 

заключается в том, что автором рекомендованы к промышленной переработке 

в Самарской области сорта яблок с наивысшими антиоксидантными 

свойствами. Показана возможность использования яблок в определенной 

степени зрелости, подверженных стадии дозревания, в производстве 

яблочного сока прямого отжима с высокими антиоксидантными свойствами. 

Установлены сроки храпения яблок, обеспечивающие высокие 

антирадикальные, антиокислительные и восстанавливающие свойства. 

Подобраны технологические режимы и предложена модифицированная 

технологическая схема для получения яблочного сока прямого отжима с 



высокими антиоксидантными свойствами. 

Разработана технология получения яблочного сока прямого отжима 

действия. Проведена опытно-производственная выработка партии яблочного 

сока прямого отжима на ОАО «Нектар» (г. Самара). Разработаны проекты 

технических условий и технологической инструкции производства яблочного 

сока прямого отжима с антиоксидантными свойствами. Произведен расчет 

себестоимости продукта. 

Рекомендации по использованию результатов и выводов 

Результаты диссертационной работы Вал нули ной Д.Ф. могут быть 

использованы при разработке технологий новых пищевых продуктов с 

добавлением яблочного сока прямого отжима для повышения их 

антиоксидантных свойств. Исследования химического состава и 

антиоксидантных свойств местных сортов яблок могут быть использованы 

региональными организациями промышленного садоводства как часть 

технологического сортоизучения. Результаты исследований рекомендуются к 

внедрению па перерабатывающих предприятиях плодоовощной продукции. 

Полученные результаты научных исследований могут быть 

использованы в научной работе, в учебном процессе при реализации основных 

образовательных программ высшего профессионального образования 

бакалавриата, специалитста, магистратуры но направлениям 19.03.02 

«Продукты питания из растительного сырья» и 35.03.07 «Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции». 

Объем и структура диссертации 

Диссертационная работа Д.Ф. Валиулиной имеет объем основной части 

174 страницы, включая 50 таблиц и 17 рисунков, состоит из введения, 3 глав, 

выводов, списка использованной литературы, включающего 128 

наименований отечественных и зарубежных источников. 

По диссертационной работе Валиулиной Д.Ф. имеются следующие 

замечания: 

1. Непонятно, почему для оценки антиоксидантных свойств 



используются три метода: антирадикальиой, антиокислитсльной и 

восстанавливающей активности, в чем их различие? 

2. В автореферате при перечислении объектов исследования не 

указано происхождение выбранных сортов яблок. 

3. В автореферате отсутствуют .чанные, характеризующие 

сравнительную оценку органолептических и физико-химических показателей 

готовой продукции выработанной по традиционным и разработанным 

д и с с е рта и то м реж и мам. 

4. К сожалению разработанные диссертантом технологические 

решения не запатентованы, что в некоторой степени не позволяет полностью 

оценить их новизну 

5. Зачем в объектах Вы определяете содержание флавоноидов, ведь 

они являются частным случаем фенолов? 

Следует отмстить, что высказанные замечания не снижают научную 

значимость и практическую ценность результатов проведенных исследований. 

Степень завершенности. Диссертационная работа Валиулиной Д.Ф. 

выполнена на достаточно высоком научно-методическом уровне и 

представляет собой завершенный научный труд. Поставленная в пей цель 

достигнута, соподчиненные ей задачи решены, 

Опубликование основных результатов. Основные научные 

положения работы опубликованы в 30 научных статьях, в том числе в 1 1 

статьях в журналах, рекомендованных ВАК РФ, 3 статьи в международных 

журналах, цитируемых в базе SCOPUS, обсуждались на всероссийских и 

международных конференциях. 

Соответствие автореферата тексту диссертации. Автореферат 

полностью отражает содержание диссертации. Между ними нет противоречий 

и разночтений. 

Общее заключение по диссертационной работе 

Диссертационная работа Валиулиной Д.Ф. на тему «Биотехнология 

яблочного сока прямого. отжима функционального назначения: 
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характеристика ресурсов, совершенствование технологии, свойства готовой 

продукции» соответствует п. 9 «Положения о присуждении ученых степеней» 

(утверждено постановлением Правительства РФ №842 от 24.09.2013 г.), так 

как представляет собой завершенную научно-квалификационную работу, 

выполненную на актуальную тему. Новые научные результаты, полученные 

соискателем, позволили расширить область знаний об антиоксидантных 

свойствах пищевых продуктов отечественного производства. Исследованные 

закономерности влияния .яблочного сырья на свойства представляют 

практическую ценность работы для прогнозирования качества готового 

продукта. 

Учитывая достаточно высокий методологический, научный уровень и 

комплексность выполненных исследований, практическую значимость, 

научную новизну, считаем, что Валиулина Динара Фанисовна заслуживает 

присуждения ученой степени кандидата технических наук по специальности 

05.18.07 - «Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных 

веществ». 

Отзыв обсужден и одобрен на заседании кафедры технологии продуктов 

питании, протокол № 1 от «27» августа 2015 г. 

Зав. кафедрой технологии продуктов питания 
ФГЬОУ ВО Мичуринский ГАУ, доцент, к.т.н. (05.18.01 -
Технология обработки, хранения и переработки 
злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов 
и плодовоовщной продукции и виноградрства) " о .В. Перфилова 

/ Ольга Викторовна 
Перфилова/ 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 
высшего образования "Мичуринский государственный аграрный университет" 
393760, Тамбовская обл., г. Мичуринск, ул. Интернациональная, 
д.101 Тел.: 8-47545-5-26-35 Эл.почта: info@mgau.ru 
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