
ОТЗЫВ 

на автореферат диссертации Литвиновой Елены Викторовны на тему «Композит на 

основе биомодифицированного коллагенсодержащего сырья и растительных 

компонентов: получение, свойства, использование в технологии мясных продуктов», 

представленной на соискание ученой степени кандидата технических наук по 

специальностям 05.18.04. – «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 

холодильных производств» и 05.18.07. – «Биотехнология пищевых продуктов и 

биологически активных веществ».   

 

В настоящее время в питании населения России сохраняется тенденция недостатка в 

потреблении белков животного происхождения, пищевых волокон и ненасыщенных 

жирных кислот. Разработка новых способов получения белковых композитов на основе низкосортного 

биомодифицированного коллагенсодержащего сырья, обогащенного внешними биологически 

активными компонентами, для обеспечения сбалансированного питания населения страны, 

является актуальной. 

Научная новизна работы состоит в разработке экспериментальном подтверждении 

технологических параметров биомодификации субпродуктов крупного рогатого скота с целью 

получения новых продуктов ферментативной обработки, содержащих фрагменты коллагеновых 

волокон, и изучение их свойств. 

Практическая значимость работы заключается в разработке запатентованного способа 

модификации коллагенового препарата и проекта технической документации на изделия 

вареные колбасные и мясные цельно-кусковые  с использованием биологически активного 

композита, в промышленной апробации разработанных видов продуктов с подтверждением 

экономического эффекта – 15,8 тыс. руб. на 1 тонну продукции. 

По результатам исследований опубликованы 17 печатных работ, в т.ч. статей в журналах, 

рекомендованных для опубликования основных результатов исследований ВАК Минобрнауки 

РФ – 3; заявка на патент. 

Диссертационная работа на тему «Композит на основе биомодифицированного 

коллагенсодержащего сырья и растительных компонентов: получение, свойства, использование     в 

технологии мясных продуктов», соответствует требованиям, изложенным в п.9 «Положения о 

порядке присуждения ученых степеней», утверждено Постановлением Правительства РФ от 

24.09.2013 г. №842, предъявляемым к диссертациям на соискание ученой степени кандидата 

наук, а ее автор – Литвинова Елена Викторовна заслуживает присуждения ученой степени 



кандидата технических наук по специальностям: 05.18.04. – «Технология мясных, молочных 

и рыбных продуктов и холодильных производств», 05.18.07. – «Биотехнология пищевых 

продуктов и биологически активных веществ».  
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