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ОТЗЫВ 

на автореферат диссертационной работы Е.В. Литвиновой по теме: 

«Композит на основе биомодифицированного коллагенсодержащего 

сырья и растительных компонентов: получение, свойства, 

использование в технологии мясных продуктов», представленную на 

соискание ученой степени кандидата технических наук по специальностям: 

05.18.04 – «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и 

холодильных производств» и 05.18.07  - «Биотехнология пищевых продуктов 

и биологических активных веществ». 

 

В условиях существующих технологий пищевой промышленности, 

производство продуктов с повышенной пищевой ценностью обходится 

достаточно дорого. Поэтому актуальным является разработка новых 

биотехнологических способов и технологий модификации 

коллагенсодержащего сырья для производства продуктов питания 

требуемого количества и качества. 

В настоящее время перспективно сочетание ингредиентов животного и 

растительного происхождения для взаимного обогащения конечного 

продукта эссенциальными веществами, о чем свидетельствуют научные 

работы отечественных и зарубежных ученых. 

В ходе экспериментальных исследований соискателем установлена 

способность белково-жировой композиции образовывать комплекс с 

биомодифицированным коллагеном, предложен способ модификации 

субпродуктов II категории крупного рогатого скота, установлено 

рациональное соотношение компонентов в биологически активном 

композите, предложены рецептуры и технологии вареной колбасы и мясного 

цельнокускового продукта с его использованием. 

Результаты исследований, изложенные в автореферате, дают основание 

считать, что диссертация Е.В. Литвиновой, представленная на соискание 

ученой степени кандидата технических наук, представляет собой 

законченное исследование и имеет практическую значимость. Работа 

подтверждена достаточным количеством публикаций (17), апробирована в 

промышленных условиях. 

Достоинством данной диссертационной работы является широкий круг 

используемых методов исследований, позволяющих объективно оценить 

полученные данные. 

Замечаний по автореферату не имеется. 

Исходя и вышеизложенного, можно сделать вывод, что 

диссертационная работа соответствует требованиям, изложенным в п.9 

«Положения о порядке присуждения ученых степеней», утвержденного 

Постановлением Правительством РФ от 24.09.2013 г. №842, предъявляемым 

к диссертациям на соискание ученой степени кандидата наук, а ее автор  - 

Литвинова Елена Викторовна заслуживает присуждения ей ученой степени 

кандидата технических наук по специальностям: 05.18.04  - «Технология 
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мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств», 

05.18.07 – «Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных 

веществ».  
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