
Отзыв
на диссертационную работу Новиковой Инны Владимировны 
по теме: «Интенсивные технологии алкогольных и
функциональных безалкогольных напитков на основе солодов и 
экстрактов: сырьевые источники, прогнозирование качества и 
проектирование рецептур», представленную к публичной защите на 
соискание ученой степени доктора технических наук по 
специальности 05.18.07 - «Биотехнология пищевых продуктов и 
биологически активных веществ» в диссертационном Совете Д 
212.035.04 при ФГБОУ ВО «Воронежский государственный 
университет инженерных технологий».

Исследования, связанные с разработкой технологий и рецептур качественных 
алкогольных напитков из зернового сырья, в составе которых отсутствуют синтетические 
пищевые добавки, с применением натуральных ингредиентов рецептур в полной мере 
отвечает концепции государственной политики в области здорового питания населения 
Российской Федерации. В этой связи, актуальным является проектирование 
безалкогольных напитков массового и функционального назначения на основе солодовых 
и полиеолодовых экстрактов, которые рекомендованы к применению в различных 
рационах питания с учетом медико-биологических требований и сбалансированности 
комионентного состава.

Для контроля постоянного уровня безопасности и качества новых групп напитков 
необходима система прогнозирования качества и проектирования рецептур, отражающая 
в аналитическом виде функциональные связи между технологическими, экономическими 
параметрами ин« редиентов, характеристиками готовых изделий и ограничениями 
требо ван и й и ормативной документаци и .

Для  д о с т и ж е н и я  намеченной цели, автором были решены следующие задачи: 
-обосновать выбор биоисточников из растительного сырья е рекомендуемым 

сое таном фермен гативного комплекса и биологически активных компонен тов:
-разработать режимы получения водно-спиртовых экстрактов древесины дуба, 

вишни, сливы со сбалансированным составом е применением рационального способа 
обработки древесины и интенсификацией процесса экстрагирования;

-научно обосновать рациональные и оптимальные параметры процессов 
производства солодов. солодовых и полиеолодовых экстрактов с применением 
математического моделирования процесса распылительной сушки,
pen i f сподифракционного исследования:

-разработать оптимальные режимы процесса солодоращения. рациональные режимы 
затирания при получении сусла для производства зерновых дистиллятов, исследовать 
возможность биологического подкисления дрожжевого сусла с применением МКЬ:

-исследовать биосинтетические свойства, морфологические и биохимические 
особенности различных видов микроорганизмов в технологии квасов на основе ПСГ) и 
111 Г): ’

-провести оценку функциональных свойств ПСЭ и 111 Г) по содержанию витаминов, 
микроэлементов, биофлавоноидов. глютена в сравнении с величиной PCI1. с применением 
показа те.лей кардиомониторинга, с помощью микроядерного теста в буккальном 
эн и I ели и:

-систематизировать результаты исследований состава зерновых дистиллятов и 
водно-спиртовых экстрактов, разработать метод оценки и прогнозирования качества 
е п п р т ы х  напитков, рассчитать соотношения экстрактов древесины луба, вишня, сливы в 
pencil I > pax:

-разработать метод проектирования безалкогольных функциональных напитков на 
основе ПСЭ и I II Г) с получением рецептур напитков с учетом сбалансированности 
сое I aiia для рационов диетического, лечебно-профилактического, реабилитационного 
ни тан и я:

-разработать интенсивные технологии алкогольных и безалкогольных напитков па 
основе солодов и экстрактов из растительного сырья, провести апробацию технических



решений в опытно-производственных условиях; разработать техническую документацию 
для производства спектра новых продуктов; рассчитать экономическую эффективность 
технологических решений;

1 {аучная новизна работы: разработана математическая модель для оптимизации 
режимов ультразвуковой обработки при экстрагировании древесины, а также 
экспериментальный метод определения диффузионных характеристик древесины дуба 
Q. го bur. вишни P.cerasus и сливы P.nigra с расчетом продолжительности цикла получения 
экстрактов.

Автором научно обоснованы функциональные свойства ПСЭ и ППЭ с применением 
показателей кардиомониторинга, изучением антимутагенных свойств,' исследованием 
адапготенной активности и состава биологически активных компонентов; получены 
закономерности развития микроорганизмов при варьировании состава среды и 
сбраживании сусла в производстве напитков на основе солодов и экстрактов с изучением 
влияния рецептурных компонентов на продолжительность процесса брожения.

Разработаны технологические режимы для производства ПСЭ и ППЭ на основе 
солодов гречихи, кукурузы, гороха, ячменя и безалкогольных напитков. Разработан метод 
проектирования напитков с заданными медико-биологическими характеристиками на 
основе комбинации ПСЭ и ППЭ. Разработаны практические рекомендации к составлению 
рецептур и карт проектирования функциональных напитков со сбалансированным 
составом ингредиентов для рационов диетического, лечебно-профилактического, 
реабилитационного питания.

По результатам  научных исследований в рамках диссертационной работы 
опубликовано 87 научных работ, в том числе 29 - в журналах, рекомендованных ВАК. 47 
статей по материалам докладов на всероссийских и международных конференциях. 2 
монографии, 1 учебное пособие с грифом УМО ТПП, 7 патентов РФ. 1 программа для 
ЭВМ.

Содержание автореферата дает основание сделать заключение о том, что работа 
Новиковой Инны Владимировны является актуальной, выполнена на высоком научно- 
методическом уровне и отвечает требованиям, предъявляемым к докторским 
диссертациям ГВАК РФ, а ее автор заслуживает присуждения ученой степени доктора 
технических наук по специальности 05.18.07 - «Биотехнология пищевых продуктов и 
биологически активных веществ».
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