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на автореферат диссертации НОВИКОВОЙ Инны Владимировны 
«Интенсивные технологии алкогольных и функциональных 

безалкогольных напитков на основе солодов и экстрактов: сырьевые 
источники, прогнозирование качества и проектирование рецептур», 

представленной в диссертационный совет Д 212.035.04 на соискание ученой 
степени доктора технических наук по специальности 05.18.07 -  

Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных веществ
(технические науки)

Проблема наиболее полного использования зернового сырья -  
наиболее распространенного зернового сырья России - в производстве 
безалкогольных и алкогольных напитков важна. При этом, несомненно, 
значимо научное обоснование биотехнологических приемов производства 
сбалансированных по компонентному составу зерновых и других напитков.

Диссертационная работа посвящена обоснованию технологий 
спиртных и безалкогольных напитков на основе солодовых экстрактов 
различного происхождения с оптимизированной технологий солода, 
зерновых дистиллятов и спиртовых экстрактов древесины дуба, вишни, 
сливы; а также проектированию безалкогольных функциональных напитков 
на основе солодовых экстрактов.

Научная новизна работы заключается в обосновании 
биотехнологических приемов производства напитков с учетом 
разработанных методов прогнозирования их качества, чему способствуют 
разработанные диссертантом методы определения диффузионных 
характеристик, математические модели для оптимизации процессов 
получения экстрактов из древесины; разработанные диссертантом 
математические модели процессов распылительной сушки.

И.В. Новикова обоснованно приводит оптимальные параметры 
процессов получения солода из различного зернового сырья; метод 
определения диффузионных характеристик древесины различных 
деревьев и математические модели оптимизации получения экстрактов 
древесины с помощью УЗ; расчетный экономический эффект. Важно то, 
что она представила номограмму для определения продолжительности 
получения экстрактов.

Диссертант исследовала биосинтетические и другие свойства дрожжей, 
но желательно было привести расы используемых при сбраживании 
квасного сусла дрожжей, так как от характеристик рас зависит степень 
сбраживания и способность сбраживать сусло разного состава.

Несмотря на замечание, диссертационная работа представляет собой 
завершенное исследование на актуальную тему. В диссертации изложены 
научно обоснованные технологические решения вопросов разработки и
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совершенствования технологий зерновых алкогольных и безалкогольных 
напитков. Соискатель успешно решила поставленные в работе задачи. 
Научная и практическая значимость проблем, изложенных в автореферате, 
позволяет рассматривать работу как целостное исследование, открывающее 
ряд новых научных направлений, значимых для биотехнологии напитков.

С учетом изложенного считаю, что представленная к защите 
диссертационная работа соответствует требованиям ВАК РФ, предъявляемым к 
докторским диссертациям, в т.ч. п. 9 «Положения о присуждении ученых 
степеней» Постановления Правительства РФ от 24.09.2013 №842, а ее автор, 
Новикова И.В. заслуживает присуждения ученой степени доктора технических 
наук по специальности 05.18.07 -  Биотехнология пищевых продуктов и 
биологических активных веществ (технические науки).
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