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Выражаю согласие выступить в качестве  официального оппонента по 

диссертационной работе Чешинского Валерия Леонидовича на тему 
«Научно-практическое обеспечение адаптации способа получения сбивного 
хлеба к машинной технологии», представленной на соискание ученой 
степени кандидата технических наук по специальности 05.18.01 – 
«Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, 
крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства» в 
диссертационном совете Д 212.035.04 при ФГБОУ ВО «Воронежский 
государственный университет инженерных технологий» по адресу: 394036, г. 
Воронеж, проспект Революции, 19. 
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