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ОТЗЫВ 

на автореферат диссертационной работы Черкасовой Анны 

Владимировны «Новые каротинсодержащие БАД: получение, свойства и 

применение для обогащения молочных продуктов», представленной на 

соискание ученой степени кандидата технических наук по специальности 

05.18.07. – Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных 

веществ. 

 

Создание продуктов питания лечебно-профилактической направленности 

является одним из приоритетных направлений государственной политики в 

области здорового питания населения РФ. В этой связи актуальность 

приобретает поиск ряда источников сырья, обладающих биологической 

активностью и снижающего риск заболеваний различной этиологии, и в 

первую очередь связанных со свободно-радикальной патологией. Ключевую 

роль в борьбе с такими заболеваниями играют антиоксиданты, полученные 

на основе растительного и животного сырья. 

Диссертационная работа Черкасовой А. В. посвящена актуальной задаче – 

получению новых каротинсодержащих БАД органической природы и 

применение их для обогащения пищевых систем, в частности молочных 

продуктов. 

Объемность проведенных исследований очевидна из перечня 

опубликованных работ. 

Работа Черкасовой А. В. представляет законченное исследование, в 

котором научные выводы теоретически обоснованы и подтверждены 

достоверными экспериментальными данными, полученными с использованием 

современных методик и приборов. 

В работе научно обоснованы особенности совместной переработки 

растительных каротиноидов (моркови или тыквы) с животными (яичным 

желтком), а также условия получения и рецептурный состав БАД на основе 

использования методов математического моделирования и оптимизации в 

программе STATISTICA. Установлены закономерности изменения свойств 

молочных систем с использованием БАД при производстве молочных 

продуктов. 



Практическая значимость подтверждена разработкой пакета 

технической документации, включающей: ТУ на БАД «БЕТАРОН» (ТУ 9169-

001-02068108-2014), ТУ на БАД «ТЫКВЕРОН» (ТУ 9281-001- 02068108-

2015), а также творожный продукт «ВИТАМИННЫЙ» (ТУ 9222-002- 

02068108-2014) и напиток «ВКУСНЯША» (ТУ 9222-002-02068108-2015). 

Апробация технологии производства молочных продуктов проведенная в 

опытно- производственных условиях ООО «ЛКК» г. Елец, Липецкой области 

показала целесообразность и экономическую значимость предложенных 

технических решений. 

В целом работа соответствует требованиям ВАК РФ п. 9 «Положения о 

порядке присуждения ученых степеней», предъявляемым к кандидатским 

диссертациям, а ее автор, Черкасова Анна Владимировна, заслуживает 

присуждения ей ученой степени кандидата технических наук по 

специальности 05.18.07. – Биотехнология пищевых продуктов и 

биологических активных веществ. 

 

Кандидат технических наук, доцент 

(специальность – 05.18.04 – Технология мясных, 

молочных, рыбных продуктов 

и холодильных производств и  

05.18.07 - Биотехнология  

пищевых продуктов и биологических  

активных веществ) 

кафедры технологии переработки  

животноводческой продукции  

ФГБОУ ВО «Воронежский  

государственный аграрный университет 

имени императора Петра I»     Курчаева Елена 

          Евгеньевна 

 

«03» декабря 2015 г. 

 

Россия, 394087, г. Воронеж, ул. Мичурина, 1 

ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ 

Тел.:8(473)253-71-66 

E-mail: alena.kurchaeva@yandex.ru 

 

mailto:alena.kurchaeva@yandex.ru

