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Актуальность исследований направленных на поиск новых источников, 

способов получения и изучение свойств коллагена определяется его 

уникальными свойствами и большой востребованностью в различных 

отраслях экономики. Использование в качестве источника отходов 

рыбоперерабатывающей промышленности отвечает принципам 

рационального природопользования и имеет большое практическое значение. 

К основным результатам исследований следует отнести: 

- установление параметров модификации шкур толстолобика с целью 

получения коллагеновой дисперсии; 

- определение схожести аминокислотного состава коллагеновой 

дисперсии рыбного и животного происхождения; 

- установление морфологических отличий коллагенов различного 

происхождения; 

- установление идентичности состава равновесных газовых фаз над 

коллагеновыми дисперсиями животного и рыбного происхождения; 

- доказательство безопасности и биологической эффективности в 

результате опытов на теплокровных животных и людях-добровольцах. 

Автором диссертации выполнен большой комплекс научных 

исследований, в результате которых получен значимый объем 

экспериментальных данных - систематизированных, обобщенных и не 

противоречащих известным положениям. При организации и проведении 

экспериментальных исследований, соискатель применял современное 

оборудование и методы определения показателей исследуемых объектов. 

Полученный материал убедительно обоснован и экспериментально 

подтверждает научную новизну и практическую значимость 

диссертационной работы 

По работе имеются следующие замечания: 

1. В качестве объектов исследования указаны только шкуры прудовых 

рыб, однако в ходе работы используются коллагеновые дисперсии животного 



и рыбного происхождения и косметические средства различного состава и 

области применения. 

2. Рисунок 2 на стр. 8 не читаем. 

Замечания не имеют принципиального характера, не снижают научной 

новизны и практического значения. 

Материалы диссертационной работы достаточно полно отражены в 13 

печатных работах, в том числе в 2 статьях в журналах, рекомендованных 

ВАК Минобрнауки РФ, представлены на конференциях различного уровня. 

Представленная к защите работа Болговой С.Б. отличается новизной, 

практической значимостью, комплексностью анализа и логической 

стройностью. Положения, выносимые на защиту, являются развернутым 

доказательством основной научной разработки. Диссертационная работа 

Болговой С.Б. представляет собой завершенный научный труд, отвечающий 

требованиям, предъявляемым ВАК Минобрнауки  РФ к кандидатским 

диссертациям. Автор Болгова Светлана Борисовна заслуживает присуждения 

степени кандидата технических наук по специальности 05.18.07 – 

«Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных веществ». 
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