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Благодаря своим уникальным функциям коллаген имеет широкое 

применение в различных отраслях экономики. Традиционным источником 

коллагена является спилок крупного рогатого скота, но из-за болезни 

бешенства и угрозы здоровью человека, постоянно идет поиск новых, 

безопасных источников, например рыбных. Поэтому получение 

коллагеновых дисперсий, изучение их особенностей и свойств, а так же 

разработка рекомендаций по применению является крайне актуальным. 

Научная новизна работы заключалась в обосновании выбора источника 

сырья – шкуры толстолобика. Подобраны рациональные параметры 

получения коллагеновых дисперсий; проведен сравнительный анализ 

аминокислотного состава коллагеновых белков животного и рыбного 

происхождения; определены морфологические особенности коллагенов 

различного происхождения. Доказана безопасность и эффективность 

коллагеновых дисперсий в опытах in vivo. 

Практическая значимость работы определяется технологией получения 

коллагеновой дисперсии, разработкой проекта технической документации и 

проведением производственной апробации результатов исследований. 

Среди наиболее интересных моментов стоит отметить: 

1. Изучение морфологических различий коллагеновых дисперсий 

животного и рыбного происхождения методом атомно-силовой микроскопии. 

2. Проведение технических и токсикологических исследований in vivo, а 

так же исследование биологической эффективности коллагеновой дисперсии 

и косметических средств с коллагеном различного происхождения. 

В качестве замечаний следует отметить, автор не в полной мере 

воспользовался возможностями методов математического планирования 



эксперимента по конструированию состава и оценки функционально-

технологических свойств многокомпонентных рыбных изделий. 

Замечания носят рекомендательный характер и могут быть учтены 

автором для перспективных исследований. 

В целом работа Болговой Светланы Борисовны является актуальной, 

вызывает большой научный интерес, имеет большую практическую 

значимость, написана хорошим языком, легко читается, а сам автор 

заслуживает присуждения степени кандидата технических наук по 

специальности 05.18.07 – Биотехнология пищевых продуктов и 

биологических активных веществ. 
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