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Диссертация посвящена разработке ресурсосберегающей технологии, 

обеспечивающей получение биологически безопасной и эффективной 

коллагеновой дисперсии используемой для получения пищевых продуктов и 

косметических средств. Целью работы является обоснование условий 

создания отечественного производства коллагеновых субстанций рыбного 

происхождения для обеспечения различных секторов экономики, что в 

настоящее время, является актуальной задачей. 

Актуальность выбранной темы также обусловлена увеличением 

производства прудовой рыбы, что влечет за собой и увеличение количества 

побочных продуктов, которые согласно стратегии развития 

рыбохозяйственного комплекса Российской Федерации необходимо 

перерабатывать. Руководствуясь этим, автор в своей работе предлагает 

создание отечественного производства коллагеновых белков на основе 

методов биотехнологии и принципов ресурсосбережения. 

Из рассмотренных в диссертации вопросов, особое внимание 

заслуживает разработанная автором технология получения 

многофункциональной рыбной дисперсии. В работе выявлены интересные 

закономерности о влиянии химических реагентов на растворимость 

коллагенов шкуры, что позволило получить продукт с высокими 

качественными показателями, а также приведены исследования о 

возможности использования полученного продукта в различных отраслях 

пищевой и косметической промышленности. 

Результаты диссертации были использованы в научно-

исследовательской работе «Биотехнологии переработки 

сельскохозяйственных животных и рыб в обеспечении продовольственной 

безопасности страны» в рамках Государственного задания. 

Достоверность полученных результатов обеспечивается 

использованием современных методов анализа. 

Апробация разработанной технологии проведена автором путем 

участия на международных, всероссийских научно-практических 

конференциях. Разработан и утвержден проект ТУ 9283-001-02068108-2015 

Субстанция коллагеновая.  

По работе имеются некоторые замечания: 

1. В своем автореферате на стр.7 автор ссылается на устаревший  ГОСТ 

23327-78, который был заменен на ГОСТ 23327-98; 



2. В своей работе автор не привел результаты математической 

обработки данных, что позволило бы прогнозировать состояние 

технологического процесса в разных условиях функционирования, 

оптимизации отдельных параметров.  

 

Однако, в целом диссертационная удовлетворяет требованиям 

предъявляемым ВАК к кандидатским диссертациям, а ее автор Болгова 

Светлана Борисовна заслуживает присуждения ученой степени кандидата 

технических наук по специальности 05.18.07 – Биотехнология пищевых 

продуктов и биологических активных веществ. 
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