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официального оппонента, технолога ООО «НафтаЭКО инжиниринговая компания», кандидата технических наук Ковалева Дениса Юрьевича на диссертационную работу Семикопенко Натальи Ивановны «Оглушение бройлеров в регулируемой газовой среде: характеристика продуктов убоя и разделки, особенности автолиза, функционально-технологические свойства», представленную на соискание ученой степени кандидата технических наук по специальности 05.18.04 – «Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств»
Актуальность темы диссертационной работы
Диссертационная работа Семикопенко Н. И. посвящена решению актуальной проблемы, стоящей перед агропромышленным сектором Российской экономики – а именно увеличению производства и улучшению качества вырабатываемой продукции птицеводства в свете импортозамещения объявленного правительством Российской Федерации.
На протяжении последних лет практически во всех развитых странах мира усилился интерес к производству продукции птицеводческой отрасли, так как именно ей принадлежит значительная роль в обеспечении населения высококачественными продуктами питания. Наметившаяся устойчивая тенденция его развития, требует расширения ассортимента продуктов повышенной пищевой ценности на основе научно обоснованных режимов переработки данного мясного сырья. Приемлемость мышечной ткани птиц в качестве пищевого продукта в значительной степени зависит от химических, физических и структурных изменений, которые происходят в мышцах в процессе автолитических превращений. При производстве мяса птицы события, которые имеют место непосредственно до и после смерти птицы, существенно влияют на качество мяса.
Применяя новые технологии в гуманном оглушении птицы, мировые игроки получают практическую выгоду, так как решают большинство технологических проблем в процессе переработки птицы, автоматизировав подачу птицы на конвейер переработки и сам процесс оглушения и, конечно, получают мясо высочайшего качества. Российским производителям европейские компании предлагают к освоению газовое оглушение птицы, и оно уже начинает распространяться на отечественных предприятиях. Однако научных данных о наиболее оптимальных параметрах и режимах данного оглушения, процессах происходящих в мясе при таком оглушении еще крайне мало, что позволяет говорить о несомненной актуальности данной работы.
Научная новизна

Автором сформулирована и подтверждена с использованием высокоточных инструментальных методов исследования гипотеза о высоком качестве продуктов убоя и переработки бройлеров при использовании оглушения в регулируемой газовой среде. Теоретически обоснованы и экспериментально подтверждены преимущества перспективной технологии газового оглушения птицы над традиционным электрическим оглушением.
В условиях ограниченности ассортимента кормовой продукции высокой биологической ценности и несовершенства существующих технологий ее получения, на основе исследования свойств крови птиц, теоретически обоснованы направления и разработаны нестандартные технические решения по производству эмульсий как основы для создания продуктов с заданными свойствами и химическим составом.
Практическая значимость
Практическое значение диссертационной работы Семикопенко Н.И. состоит в том, что сформулированы практические рекомендации, позволяющие эффективнее использовать имеющуюся сырьевую базу и способствующие увеличению сроков годности и качественных показателей продуктов убоя и переработки бройлеров.
Обоснованные в работе условия и режимы операций по оглушению птицы в газовой атмосфере, ее убою и переработке положены в основу технологии производства высококачественных продуктов из мяса птицы которая соответствует принципам ресурсосбережения и рационального природопользования, а также способствует внедрению культуры гуманного обращения с птицей.
В приложении к работе представлены документы, подтверждающие практическую значимость ее результатов: разработанная техническая документация на операции по оглушению птицы в газовой атмосфере, ее убою и переработке; справка о достижении экономического эффекта при внедрении оборудования для оглушения птицы в газовой атмосфере, дипломы и сертификаты выставок, свидетельствующие об инновационном характере, существенной новизне и перспективе эффективной коммерциализации результатов диссертационной работы Семикопенко Н.И.
Производственная апробация, проведенная в условиях птицеперерабатывающего производства МПК «Ясные Зори» ООО «Белгранкорм» дала экономический эффект 15,6 миллионов рублей в месяц. 
Результаты исследований используются в учебном процессе ФГБОУ ВО «ВГУИТ» при подготовке бакалавров по направлению подготовки «Продукты питания животного происхождения», кадров высшей квалификации в аспирантуре по направлению «Промышленная экология и биотехнологии», профиль «Технология мяса и мясных продуктов».
Степень обоснованности научных положений, выводов и рекомендаций, их достоверность
Содержащиеся в диссертационной работе научные положения, выводы и рекомендации основываются на результатах экспериментальных исследований, выполненных по стандартизованным методикам, а также с применением уникального высокоточного оборудования, в частности, для атомно-силовой микроскопии. 
Опытные данные с достаточной степенью точности согласуются с теоретическими концепциями, известными в данной области исследований. Достоверность полученных результатов подтверждается логично выстроенной структурой исследований, использованием современных методов анализа и измерительных приборов, объёмом проведенных исследований, статистической обработкой данных, апробацией их в производственных условиях и практической реализацией, и не вызывает сомнений. 
Экспериментальные исследования проведены комплексно и являются завершенными. Основные положения работы широко обсуждены и одобрены на публичных мероприятиях различного уровня, достаточно широко опубликованы в научных изданиях, в том числе, рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ. 
С учетом вышеизложенного, результаты, основные выводы и рекомендации диссертационной работы следует считать достоверными и обоснованными. Лично автором определены цель и задачи исследований, разработана схема проведения экспериментов, проработаны конкретные методики, проведены исследования и сделаны выводы по работе.
Оценка объема, структуры и содержания работы

Диссертационная работа состоит из введения, шести глав, в которых приведены: анализ состояния вопроса, систематизированный обзор научно- технической литературы, методов и объектов исследований; результаты выполненных исследований, их анализ и обобщение, с обсуждением их результатов, выводов и списка использованных источников литературы. Работа изложена на 244 страницах машинописного текста, включает 10 приложений, 49 таблиц и 64 рисунка. В состав библиографии входит 146 источников отечественных и зарубежных авторов. 
Представленные в автореферате сведения передают основное содержание диссертации. Автореферат изложен на 24 страницах, содержит 4 таблицы, 15 рисунков, выводы и список опубликованных работ по теме диссертации.
По теме диссертации соискателем опубликовано 10 научных работы, из которых три – в изданиях, рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ. 

Во введении диссертантом обоснована актуальность темы диссертационной работы, сформулированы цель и задачи исследований, отражены научная новизна и практическая значимость их результатов.
В первой главе представлен обзор научно-технической отечественной и зарубежной литературы, включая информацию о способах оглушения птицы, опыт и тенденции применения газового оглушения, приведены сведения о пищевой и биологической ценности мяса птицы.
Во второй главе изложены методические подходы и конкретные методы, использованные при выполнении работы, дана характеристика объектов исследований, представлена схема организации экспериментальных работ.
В третьей главе представлены результаты сравнительного изучения основных свойств мяса птицы в зависимости от способа оглушения. Показано влияние состава газовой смеси на качество убоя, приведен масс-метрический анализ птицепродуктов, приведены сравнительные данные общего химического состава и фракционного состава белков мяса птицы при различных способах оглушения, представлены данные исследования биологической ценности мяса птицы после газового оглушения.
В четвертой главе изложены результаты изучения влияния автолиза на микроструктурные и качественные характеристики мяса бройлеров. Приводятся данные гистохимического изучения белков и гликопротеидов мышц, которые свидетельствуют об интенсивно протекающих биохимических изменениях.
В пятой главе представлены результаты исследования функционально-технологических свойств мяса бройлеров при хранении, оценка ароматов с применением методов пьезокварцевого микровзвешивания, определение цветности и количества пигментов в мясе птицы. Также в этой главе приводятся, использованные для обработки результатов исследований, методы математической статистики.
В шестой заключительной главе изложены результаты исследования свойств крови птиц и разработка рациональных путей ее использования в расширении ассортимента и наращивании объемов птицепродуктов. Обоснованы и сформулированы рекомендации по практическому получению и применению животно-растительных эмульсий с использованием крови бройлеров в технологии производства кормопродуктов. 
Вопросы и замечания по работе

1. Из данных таблицы 3.8 видно, что значение аминокислотного скора и показатели биологической ценности мяса филе грудки ниже, чем филе бедра, а в тексте, следующем за таблицей указано, что белки филе грудки имеют большую биологическую ценность в сравнении с белками филе бедра.
2. Не все источники литературы, приведенные в диссертации и автореферате, а также в разделе диссертации «Список литературы» соответствуют ГОСТ 7.1-2003 «Библиографическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и правила составления».
3. Автор на странице 107 диссертационной работы заявляет о том, что увеличение содержания влаги в мякоти говорит о положительном влияние газового оглушения на состояние белков, хотя в таблице 3.4 диссертации видно, что при электрическом оглушение получено больше сухого вещества в сравнении с газовым оглушением.
4. Неверно указано процентное содержание газов на втором этапе оглушения в схеме экспериментальных исследований на странице 63.
5. На странице 144 диссертации, так же как и в автореферате в абзаце, подводящем итог исследований пигментов мяса птицы, фигурирует слово говядина, не имеющая отношения ни к данным в таблице 5.5, ни к теме исследований.
Заключение 
Сделанные по работе замечания не отражаются на основных положениях, предложенных автором к защите. Анализ материалов исследований, выводов и рекомендаций по диссертации дает основание сделать заключение, что она является завершенной научно-квалификационной работой, которая выполнена на высоком методическом уровне с использованием современных средств и методов исследований, что обеспечивает достоверность и обоснованность сделанных выводов. 
Работа выполнена на актуальную тему, характеризуется научной новизной и практической значимостью и удовлетворяет требованиям п. 9 «Положения о присуждении ученых степеней» (утверждено постановлением правительства РФ № 842 от 24.09.2013 г., ред. от .07.2014 г.), предъявляемым ВАК Минобрнауки РФ к кандидатским диссертациям. В работе, на основании выполненных автором исследований, изложены научно-обоснованные технологические разработки, позволяющие реализовать технологию оглушения птицы в газовой атмосфере, ее убою и переработке, применимой для экономически эффективного и экологически безопасного производства пищевых продуктов из мяса птицы, а ее автор, Семикопенко Наталья Ивановна заслуживает присуждения ученой степени кандидата технических наук по специальности 05.18.04 – Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств.
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