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OT3bIB
Ha aBropeQepar AHcceprauuH Llluaroeoft Auacraczra IrlsaHoenrr
<<oSecneqeHue 6e:onacHocru caxapHoro rrporr3BoAcrBa nyreM

rI o.laB-leHHt \tHl(po Q-roprr [p 14 H3Bx er{ eHltu c axapo3br rr3 cBeKrrbr)),
fipe-]craB--renHol"I Ha coHcKaHHe \-r{eHofi crenertl,r KaHrHAara rexHhqecKux HayK

IIo c[eul{a-IbHocrx 05. I 8.07 - <<EuorexHoJlorlrr rrurrleBbix rrpoAyKroB
I{ OHO.'IO|HI{CCKHX AKTI4BHbIX BCIIICCTB))

flosrrureHrte peura6e-rbHocru caxapHoro npoH3BoncrBa 3a crrer
\Be-lrrreHrul Bbrxo.ta roroeofi npo,l)'Krrupr H c:r.HlKeHHe florepb caxapo3br Ha Bcex
craJrurx rexHo.-IomllecKofo trpoqecca HMeer aKTya-rrbHoe 3Har{eHHe. llo:rorlly
Heo6xoAptMo y.qen.sm oco6oe BHHMaHIae :SQexrHBHoMy H3Brer{eHr4ro caxapo3br
vr3 cBeKJroBr4.rHOfr CTpyXKr4, TaK KaK OT Kar{eCTBa anssy:zoHHofo coKa B
3Harll4TeJlrHofi creIIeHI4 3aBncvrr :SSexrznHocrb orrrrcrKr4 Lr r.pvcranrrv3arJLrkr. a
TaK x(e Bbtxo.II u Kar{ecTBo caxapa - [ecKa.

B [oc--Ie.fHI,Ie ro.]bl caxapHble 3aBo.fbr pa3Hbrx crpaH craJrKHBarorc.f, c
npoS-rertol"{ [epepa6orxlt cblpbr Hr.r3Kofo KaqecrBa. qro ciloco6cre1,,er cHr4xeH7ro
fiailecrBa .Jlt@@1:lroHHoro It ottllueHHoro coxoB. Te\r ca\rbl\r cHg.,1.aq Kar{ecrBo
Bblrn cNaeltol"I rlpo-T\'IiuIIII. OSulre [orepn caxapo3br npu nepepa6orKe cBeKJrbr,
no\fl{\{o tlorepb c ;(o\ro\I rr Su,ryrpauaoHHbr\I ocarKoM, BKJIIoqaTT TaK )r{e
IIorepI{. cB{3aHHbIe c .te.rrre--IbHocrbto r-IHKpoopfaHH3MoB. {elr BbIIrIe
odcelteueHHocrb cBeLtbI \IHKpoopraHr{3MaMH, TeM 6olrure oHr4 pa3nararor
c;u(apo3bl B rlpouecce rtera6oilH3Ma. B ce-ssa c 3TtrM ueo6xo4uMo pa3pa6arursarr
TexHo-lonrlecxr.{e rpnelfbl, cHr4xarorrlue Herarr4BHoe 4efrcrnue pa3Hbrx rpynn
\rlrhpoopraHu3l{oB H norepH caxapo3br or pa3noxeHr4fl. B coornererBr4kr c srHM
rrr6paHua-r coHcKareJIeM TeMa Ar4cceprarlr4oHHoro r4ccneAoB aH:afl <O6ecne.{eHge
6esonacsocrla caxapHoro npol43BoAcrBa nyreM [oAaBneHr4fl MaKpoSnoprr upn
H3BJIeTI9HHH caxapo3bl I{3 cBeKJIbI)) flBrrflercfl aKTyanbHoft H gHa.ruir,roff.

B pa6ore rou4rlHo c$opvryru4poBaHbr rlenb Lr 3aaaltvr. [peAcraBJreHa cxeMa
npoBeAeHnfl. Lrccregonauwit, Koropble rlo3BoJr{ror cyAr4rb o6 yponue a uacrura6e
pa6our. OcnosHrrMu vr3 rlocraBJreHHbrx r4 ycneuHo peueHHbrx aBTopoM 3aAar{
BTIfJII{cb: o6ocHonaHLre eu6pauHnrx o6rexroB r4 HanpaBneHHr r{ccneAoBauuf sa

ocHoBe IrareHTHo-rauQopualllltoHHoro noHcKa; orleHKa urar<po6uororH.recxofr
t{Hcrorbl nonynpoAyKToB H Kprrcra^rrJrnr{ecKoro 6eroro caxapa orerrecrBeHHbrx
caxapHbrx 3aBoAoB; U3yr{eHr4e BrruflHr4fl xnopcoAepxauefo npelapara Ha



микрофлору свеклосахарного производства; разработка и обоснование 
способов обработки свекловичной стружки и экстрагента перед 
диффузионным процессом хлорсодержащим бактерицидным препаратом; 
построение математических моделей и расчет оптимальных параметров при 
обработке полупродуктов сахарного производства бактерицидным 
препаратом; научное обоснование и получение патента РФ на способ 
применения нового бактерицидного препарата в сахарном производстве; 
проведение производственной апробации и предложение промышленности 
способов получения диффузионного сока с применением нового 
бактерицидного препарата. 

Научные положения диссертации обоснованы использованием 
.J:остаточного количества исследуемых объектов и показателей . 
..];остоверность полученных результатов обусловлена использованием 
ов . rенных . rетодов исследования и математической обработки. 

Рез�·:�ътаты исспедований остаточно полно и логично 
ана..1изпрованы выво.::�:ы обоснованы. Способ апробирован на ООО 

Хохо.�ъ кий сахарный ко. �бинат» в сезон 2014 года с положительными 
ез ·.:IЬ т�ш. 

Ан о опуб:�икованы 33 работы из них 7 статей в журналах, 
·о. ен;:щванных ВАК РФ,., татьи в зар бежных сборниках, патент РФ.

Оnrечая аь.·туа.�ъность новизну теоретическую и практическую 
значимо ть и обоснованность выводов диссертационной работы Шматовой 
Анастасии Ивановны считаю, что она является завершенным научным 
трудом, содержащим решение актуальной проблемы.По объему и 
содержанию соответствует требованиям ВАК Минобрнауки РФ, 
предъявляемым к кандидатским диссертациям. Автор, Шматова Анастасия 
Ивановна. зас:1у··живает присвоения ученой степени кан;::rи ата технических 
на · по пе а..tЬно п1 - .1 .О'""' - «Бпотехно.-�огия пищевых продуктов и 
о о. о 
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