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научного консультанта на диссертационную работу соискателя Магомедова 

Магомеда Гасановича на тему «Научно-практическое обеспечение 

производства пищеконцентратов из фруктово-овощного сырья и пищевых 

продуктов функционального назначения на их основе», представленную на 

соискание ученой степени доктора технических наук по специальности 

05.18.01 – Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых 

культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства 

 

Магомедов Магомед Гасанович окончил Воронежскую 

государственную технологическую академию в 2002 г. по специальности 

«Технология сахаристых веществ».  

В 2006 г. защитил диссертацию на соискание ученой степени кандидата 

технических наук на тему «Разработка способа получения порошкообразного 

свекловичного полуфабриката и кондитерских изделий на его основе». 

Научный руководитель – д.т.н., проф. Петров С.М. 

С сентября 2005 г.и по настоящее время работает на кафедре 

технологии хлебопекарного, кондитерского, макаронного и 

зерноперерабатывающего производств Воронежского государственного 

университета  инженерных технологий (ВГУИТ), с 2012 г. – доцентом. 

Магомедов Магомед Гасанович ведет научную работу по 

тематическому плану ВГУИТ. В своей диссертационной работе Магомедов 

М.Г. основывался на системном подходе, использовал современные 

информационные технологии, решил ряд актуальных и важных задач для 

пищевой промышленности, в частности кондитерской, хлебопекарной и 

молочной отраслей. При его непосредственном участии результаты 

диссертационной работы апробированы наОАО ГУП ВО «Садовое» 

(Воронежская область, Лискинский р-н, с. Сторожевое), ООО «ПК МИВОК» 

(г. Воронеж), ОАО «Сагуновский мясокомбинат» (Воронежская область, 

 п. Красный Восход), ОАО «Воронежская кондитерская фабрика»  

(г. Воронеж)и внедрены на ООО «Панинский пищекомбинат 2004» 

Воронежская обл., п. Панино). 

Диссертационная работа Магомеда Гасановича содержит много 

интересных и инновационных решений. Стиль и метод изложения материала 

в научных публикациях и в самой работе отличаются структурной и 

логической связанностью. 

Материалы диссертационной работы используются в учебном 

процессе, включены в лекционные курсы и практику научных исследований 

при реализации дисциплин «Инновации в сфере технологий продуктов 



 


