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ЗАКЛЮЧЕНИЕ ДИССЕРТАЦИОННОГО СОВЕТА Д 212.035.04 НА БАЗЕ 

ФЕДЕРАЛЬНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИНЖЕНЕРНЫХ 

ТЕХНОЛОГИЙ» МИНИСТЕРСТВА ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ РФ ПО 

ДИССЕРТАЦИИ  

НА СОИСКАНИЕ УЧЕНОЙ СТЕПЕНИ КАНДИДАТА НАУК 

аттестационное дело №                                   

решение диссертационного совета от 26.10.2016 г., протокол № 184 

О присуждении Торшину Александру Викторовичу, гражданину РФ, ученой 

степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Повышение качества этилового спирта путём 

совершенствования технологии эпюрации» по специальности: 05.18.01 – 

«Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, 

крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства»  принята к 

защите 5 июля 2016 г., протокол №181 диссертационным советом Д 212.035.04 

на базе федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего образования «Воронежский государственный 

университет инженерных технологий» Министерства образования и науки, 

394036, Воронеж, проспект Революции, д. 19, приказ № 1777-485 от 02.07.2010 г. 

Соискатель Торшин Александр Викторович, 1989 года рождения, в 2011 

году окончил государственное образовательное учреждение высшего 

профессионального образования «Воронежская государственная 

технологическая академия». С 2012 года по 2015 год соискатель освоил 

программу подготовки научно-педагогических кадров в аспирантуре ФГБОУ 

ВО «Воронежский государственный университет инженерных технологий» 

(приказ о зачислении в аспирантуру № 1266/асп от 30.10.2012 г., приказ об 

отчислении № 1679/асп от 09.11.2015 г.). 

Диссертация выполнена на кафедре технологии бродильных и 

сахаристых производств федерального государственного бюджетного 

образовательного учреждения высшего образования «Воронежский 
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государственный университет инженерных технологий» Министерства 

образования и науки Российской Федерации. 

Научный руководитель – доктор технических наук Агафонов Геннадий 

Вячеславович, ФГБОУ ВО «Воронежский государственный университет 

инженерных технологий», кафедра технологии бродильных и сахаристых 

производств, заведующий кафедрой. 

Официальные оппоненты: 

Новосёлов Александр Геннадьевич, гражданин РФ, доктор технических 

наук, профессор, федеральное государственное автономное образовательное 

учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский национальный 

исследовательский университет информационных технологий, механики и 

оптики», кафедра процессов и аппаратов пищевых производств, профессор; 

Чернопятова Светлана Александровна, гражданин РФ, кандидат 

технических наук, Федеральное государственное казенное военное образовательное 

учреждение высшего образования военный учебно-научный центр военно-

воздушных сил «Военно-воздушная академия имени профессора Н.Е. Жуковского и 

Ю.А. Гагарина», кафедра общепрофессиональных дисциплин, старший 

преподаватель, 

дали положительные отзывы на диссертацию. 

Ведущая организация - Всероссийский научно-исследовательский институт 

пищевой биотехнологии – филиал Федерального государственного бюджетного 

учреждения науки Федерального исследовательского центра питания, биотехнологии и 

безопасности пищи, г. Москва, в своем положительном отзыве, подписанном 

Леденевым Владимиром Павловичем, кандидатом технических наук, заведующим 

лабораторией комплексной переработки сырья и Погоржельской Наталией Сергеевной, 

кандидатом технических наук, доцентом, секретарём научно-технического совета, 

указала, что новые научные результаты, изложенные Торшиным А.В., позволили 

теоретически обосновать технические и технологические решения, внедрение которых 

вносит существенный вклад в развитие теории и практики ректификационной  

очистки этилового спирта, позволяет получать продукт с повышенными  

качественными характеристиками и сниженными затратами на его производство. 
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Соискатель имеет 10 опубликованных работ, в том числе по теме диссертации 

4 работы, опубликованных в рецензируемых научных изданиях, 2 работы 

опубликовано в материалах конференций и сборниках научных трудов, получено 4 

патента РФ. Общий объем опубликованного материала составляет 8,2 п. л., 

авторский вклад – 3,4 п. л. 

Наиболее значительные работы по теме диссертации: 

1. Агафонов, Г.В. Предварительная очистка бражного дистиллята от примесей 

этилового спирта / Г.В. Агафонов, А.В. Торшин, В.М. Перелыгин // Производство 

спирта и ликёроводочных изделий. – 2013. – № 4. – С. 10 – 12 (0,375 п.л., лично 

соискателем 0,125 п.л.). 

2. Перелыгин, В.М. Совершенствование брагоректификационных 

установок косвенно-прямоточного действия / В.М. Перелыгин, Г.В. Агафонов, 

А.В. Торшин // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2015. – № 5. – С. 46 – 49 

(0,5 п.л., лично соискателем 0,167 п.л.). 

3. Агафонов, Г.В. Эффекты очистки спирта от примесей в эпюрационных 

колоннах / Г.В. Агафонов, А.В. Торшин, В.М. Перелыгин // Вестник 

Воронежского государственного университета инженерных технологий. – 2015. – 

№ 2 (64).  – С. 175 – 180 (0,75 п.л., лично соискателем 0,25 п.л.). 

4. Агафонов, Г.В. Разгонная колонна для выделения этилового спирта из 

фракций промежуточных и головных примесей / Г.В. Агафонов, 

В.М. Перелыгин, А.В. Торшин // Вестник Воронежского государственного 

университета инженерных технологий. – 2015. – № 3 (65).  – С. 38 – 42 (0,625 п.л., 

лично соискателем 0,208 п.л.). 

5. Пат. 2539743 РФ, МПК C12P7/06. Способ получения ректификованного 

спирта / Перелыгин В.М., Агафонов Г.В., Торшин А.В.; заявитель и 

патентообладатель Перелыгин В.М. – № 2013130899/10; заявл. 05.07.2013; опубл. 

27.01.2015, Бюл. № 3. – С. 9 (1,125 п.л., лично соискателем 0,375 п.л.). 

6. Пат. 2579943 РФ, МПК C12P 7/06. Способ получения ректификованного 

спирта / Перелыгин В. М., Торшин А.В.; заявитель и патентообладатель 

Перелыгин В.М. – № 2015111617/10; заявл. 31.03.2015; опубл. 10.04.2016, 
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Бюл. № 10. – С. 14. (1,75 п.л., лично соискателем 0,875 п.л.). 

На диссертацию и автореферат поступило 7 отзывов. Все отзывы 

положительные, 2 отзыва без замечаний, в 5 отзывах имеются замечания. 

Отзывы без замечаний прислали: профессор кафедры технологии 

продовольственных продуктов, первый проректор – проректор по инновационному 

развитию «Инновационный евразийский университет» доктор ветеринарных наук, 

профессор Е.Б. Никитин и доцент департамента химических и биологических 

технологий того же вуза, кандидат технических наук Е.Ф. Краснопёрова; заместитель 

директора ФБГНУ «Всероссийский научно-исследовательский институт зерна и 

продуктов его переработки» В.Ф. Сорочинский и старший научный сотрудник 

направления «Биохимия и микробиология зерна и зернопродуктов», кандидат 

биологических наук, доцент И.С. Витол. 

В отзыве профессора кафедры машин и аппаратов химических и пищевых 

производств Бийского технологического института филиала ФГБОУ ВО «Алтайский 

государственный технический университет им. И.И. Ползунова», кандидата 

технических наук В.А. Куничана имеется замечание: 1. Из автореферата не ясно, как 

соотносятся полученные автором данные по коэффициентам испарения примесей с 

имеющимися в литературе. 

В отзыве заведующего кафедрой технологии пищевых продуктов и 

организации питания ФГБОУ ВО «Майкопский государственный технологический 

университет», доктора технических наук, доцента З.Н. Хатко имеются замечания: 1. 

Требует уточнения, что понимается автором под «повышенным качеством» в 

научных положениях (С.5), выносимых на защиту: «ресурсосберегающие 

способы получения ректификованного спирта повышенного качества». 2. 

Необходимо добавить «цель» в предложение «на основании проведенного 

анализа сформулированы задачи диссертационной работы и определены методы 

их решения» (С. 6). 3. Рисунок 1 (С. 6) не четок и поэтому трудно анализируем. 4. 

Третий вывод (С.23) требует редакции в отношении слова «изученное». 

В отзыве заведующего кафедрой технологии бродильных производств и 

консервирования ФГБОУ ВО «Кемеровский технологический институт пищевой 
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промышленности (университет)», доктора технических наук, профессора В.А. 

Помозовой имеется замечание: 1. Некорректное формулирование научной новизны: 

последний пункт следовало бы отнести к практической значимости, а первый пункт 

практической значимости может составлять научную новизну. 

В отзыве заведующего кафедрой технологии и организации общественного 

питания ФГБОУ ВО «Самарский государственный технический университет», 

доктора технических наук, профессора Н.В. Макаровой имеются вопросы: 1. 

Снижение отбора эпюрированного пара с верхней тарелки уменьшает расход пара на 

обогрев (см. стр.12 автореферата). Какой экономический эффект это приносит? 2. В 

таблице 3 автореферата (см. стр. 11) приведено содержание примесей в этиловом 

спирте при двух давлениях. Насколько эти различия значительны для метанола? 3. Как 

предлагаемые автором введение нового дорогостоящего оборудования и технологий 

скажется на стоимости самого спирта? 

В отзыве главного технолога ООО «НТЦ «Этанол», кандидата технических наук 

С.Ю. Никитиной имеются замечания: 1. Автором предложена оригинальная методика 

определения коэффициентов испарения компонентов сивушного масла с 

использованием экспериментальной эпюрационной колонны, позволяющая 

исключить трудоёмкие стадии очистки индивидуальных веществ и приготовления 

растворов классического циркуляционного метода. Однако, при эпюрации бражного 

дистиллята в верхней зоне колонного аппарата, дефлегматоре и конденсаторе 

наблюдается высокое содержание головных и промежуточных примесей, значительны 

эффекты их взаимного влияния, поэтому полученные коэффициенты будут 

существенно зависеть от условий проведения процесса. Из автореферата не совсем 

понятно, насколько универсальны экспериментальные данные, поскольку отсутствует 

их сравнение с имеющимися в литературе коэффициентами испарения 

промежуточных примесей (изобутанола, изоамилола, бутанола, пентанола), ранее 

полученными другими исследователями (В.М. Перелыгиным, Б.Д. Матюшевым, Г.П. 

Ремизовым, Х.Р. Сиюховым и др.). 2. В выводах (стр. 23) указано, что автором 

разработаны новые ресурсосберегающие схемы (пат. РФ 2539743, 2540009, 2579896, 

2579943), однако, в автореферате не приведены их расходные характеристики и не 
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указан ожидаемый экономический эффект от внедрения новых технологий в 

производство. 3. Не все обозначения параметров, встречающихся в тексте 

автореферата, расшифрованы (табл. 1, 2, 4, 5). 

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации обосновывается их 

высокой научной компетенцией, достижениями и наличием публикаций в 

соответствующей сфере исследования. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных 

соискателем исследований: 

разработана усовершенствованная технология получения 

ректификованного спирта и методика расчёта степени очистки этилового спирта в 

предложенных технологических приёмах эпюрации; 

предложены технологические и технические решения эпюрации 

водноспиртовых растворов, обеспечивающие высокое качество целевого 

продукта, увеличение его выхода и снижение удельных энергетических затрат; 

доказана целесообразность использования разработанных 

технологических приёмов эпюрации водноспиртовых растворов, для 

обеспечения высокого качества выпускаемого продукта; 

введены и обоснованы рациональные технологические параметры и 

режимы получения спирта для модернизированных брагоректификационных 

установок, полученные с помощью статистического анализа 

экспериментальных данных, способствующие повышению 

конкурентоспособности выпускаемой продукции. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что: 

доказаны закономерности, позволяющие расширить знания в области 

ректификационной очистки пищевого этанола; 

применительно к проблематике диссертации результативно использован 

комплекс существующих физико-химических, хроматографических и статистических 

методов исследования состава и свойств водноспиртовых растворов; 

изложены основные научные положения и рекомендации, дополняющие 

теоретические знания в области повышения эффективности процессов очистки 

пищевого этанола и совершенствования образовательных программ; 
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раскрыты зависимости и закономерности, позволяющие оценить и 

прогнозировать степень очистки пищевого этилового спирта от 

сопутствующих примесей; 

изучены зависимости коэффициентов испарения ряда примесей, 

сопутствующих этиловому спирту, от его концентрации на тарелках колонны и 

эффекты эпюрации водноспиртовых растворов в различных колоннах 

брагоректификационных установок; 

проведена модернизация методики расчёта процессов 

брагоректификации с целью расчёта степени извлечения ключевых 

примесных соединений в колоннах БРУ. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для 

практики подтверждается тем, что: 

разработана и внедрена в промышленных условиях на базе ООО «Люкс» 

Воронежская обл., пгт. Анна модернизированная технология получения 

ректификованного спирта, подготовлен проект технологического регламента для 

отделения брагоректификации; 

определены рациональные условия, режимы и технологические параметры 

работы брагоректификационных установок, обеспечивающие заданный уровень 

качества конечного продукта; 

создана высокоэффективная технология получения ректификованного спирта 

повышенного качества (пат. РФ 2539743, 2540009, 2579896, 2579943); 

представлены методические рекомендации по совершенствованию 

технологии эпюрации водноспиртовых растворов, акты апробации 

предлагаемой технологии. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 

для экспериментальных работ использованы современные 

инструментальные методы исследования, результаты получены на 

аттестованном оборудовании кафедры технологии бродильных и сахаристых 

производств ФГБОУ ВО «ВГУИТ», ЦКП «КУЭП» ФГБОУ ВО «ВГУИТ», 

лаборатории промышленных предприятий. 

теория построена на известных, проверяемых данных и согласуется с 

опубликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 
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идея базируется на анализе обширного объема теоретических и 

практических исследований отечественных и зарубежных ученых по 

проблемам очистки этилового спирта; 

использованы сравнения авторских данных с данными, полученными 

ранее по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное совпадение и существенное преимущество 

результатов, полученных автором с результатами аналогичных 

исследований, ранее опубликованными в научно-технической литературе; 

использованы современные методики сбора и обработки экспериментальных 

данных, обеспечивающие воспроизводимость и достоверность результатов. 

Личный вклад соискателя состоит в непосредственном его участии во 

всех этапах выполнения диссертационной работы: анализе информационных 

источников по теме диссертации, непосредственной постановке и проведении 

основного объема экспериментальных исследований для получения опытных 

данных, их анализе и статистической обработке, интерпретации; 

формулировке выводов; подготовке публикаций по выполненной работе; 

промышленной апробации и внедрении результатов исследований, подготовке 

заявок на патенты РФ. 

На заседании 26 октября 2016 г. диссертационный совет принял решение 

присудить Торшину А.В. ученую степень кандидата технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в 

количестве   17  человек, из них   5   докторов наук по специальности 05.18.01, 

участвовавших в заседании, из 26 человек, входящих в состав совета, 

проголосовали: за   17   против –  нет ,  недействительных бюллетеней – нет . 

 

Председатель 

диссертационного совета Антипова Людмила Васильевна 

 

Ученый секретарь 

диссертационного совета Успенская Марина Евгеньевна 

26.10.2016 г. 


