
ОТЗЫВ 

научного руководителя, 

Заслуженного деятеля науки РФ, доктора технических наук, профессора, 

К.К. Полянского о Ходыревой Оксане Евгеньевне, представившую в 

диссертационный совет Д 212.035.04 диссертационную работу на тему: 

«Совершенствование технологии обогащенных творожных изделий с 

использованием пасты из топинамбура» на соискание ученой степени кандидата 

технических наук по специальности: 05.18.04 – Технология мясных, молочных и 

рыбных продуктов и холодильных производств. 

 

Ходырева Оксана Евгеньевна в 2012 году после окончания обучения по 

специальности 260501 «Технология продуктов общественного питания» 

экономического факультета ФГБОУ ВО «Воронежский государственный 

университет инженерных технологий» поступила в заочную аспирантуру в 

Воронежский филиал ФГБОУ ВО «Российский государственный торгово-

экономический университет» на кафедру «Коммерции и товароведения», за время 

обучения в которой зарекомендовала себя грамотным, ответственным 

специалистом, способным к серьезной исследовательской работе. 

В процессе обучения в аспирантуре Ходырева О.Е. продемонстрировала 

способность самостоятельно выполнять теоретические и экспериментальные 

исследования в области разработки технологии и составления рецептур творожных 

изделий. 

Продуманность эксперимента, тщательность его постановки и выполнение, 

грамотное планирование и обработка результатов – все это характеризует Оксану 

Евгеньевну как умелого экспериментатора и исследователя. 

Весьма важно подчеркнуть способность соискателя к подготовке материалов 

для опубликования в открытой печати, вести дискуссии по избранной теме во 

время докладов на конференциях. Полученные результаты исследований 

опубликованы в 14 научных работах, в том числе 9 статьях  

в журналах, рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ, 1 коллективной 

монографии, получено положительное решение по заявке на патент и утверждены 

технические документации на разработанные продукты, проведены апробации на 

ЗАО «Холод», ООО «Малыш» ПАО МК «Воронежский». 

 Творческие способности Ходыревой О.Е. проявились в развертывании 

сложных экспериментальных исследований на междисциплинарном уровне. 

Соискатель отличается трудолюбием, контактностью, умением ставить 

эксперименты и обрабатывать полученные данные. 

 Диссертационная работа Оксаны Евгеньевны содержит много интересных и 

инновационных решений. Стиль и метод изложения материала соискателя в 



научных публикациях и в самой работе отличается структурной и логической 

связанностью. 

Считаю, что автор диссертационной работы на тему: «Совершенствование 

технологии обогащенных творожных изделий с использованием пасты из 

топинамбура» Ходырева Оксана Евгеньевна достойна присуждения ученой 

степени кандидата технических наук по специальности: 05.18.04 – Технология 

мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств. 

 


