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ЗАКЛЮЧЕНИЕ ДИССЕРТАЦИОННОГО СОВЕТА Д 212.035.01 НА БАЗЕ 

ФЕДЕРАЛЬНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИНЖЕНЕРНЫХ 

ТЕХНОЛОГИЙ» ПО ДИССЕРТАЦИИ НА СОИСКАНИЕ УЧЕНОЙ СТЕПЕНИ 

КАНДИДАТА ТЕХНИЧЕСКИХ НАУК 

 

аттестационное дело № _____ 

решение диссертационного совета от 05 октября 2017 года № 97 

 

О присуждении Тулиевой Мадине Суенчкалиевне, гражданке Респуб-

лики Казахстан, ученой степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Совершенствование процесса фильтрования подсол-

нечного масла на основе применения виброакустического воздействия» по 

специальности 05.18.12 – «Процессы и аппараты пищевых производств» приня-

та к защите 03 июля 2017 г., протокол № 94 диссертационным советом               

Д 212.035.01 на базе Федерального государственного бюджетного образова-

тельного учреждения высшего образования «Воронежский государственный 

университет инженерных технологий» Министерства образования и науки Рос-

сийской Федерации, 394036, Воронеж, проспект Революции, д. 19, №1634-865 

от 06.07.2007 г. 

Соискатель Тулиева Мадина Суенчкалиевна 1981 года рождения. В 

2007 году окончила Республиканское государственное казенное предприятие 

«Западно-Казахстанский аграрно-технический университет имени Жангир ха-

на» Министерство образования и науки республики Казахстан, магистратуру по 

специальности «Технология перерабатывающих производств».  

В 2011 году зачислена в аспирантуру Федерального государственного 

бюджетного образовательного учреждения высшего образования «Саратовский 

государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова» (приказ о зачисле-

нии № 2400 -С от 31.10.2011 г.), в 2016 году в связи с окончанием срока обуче-

ния была отчислена (приказ об отчислении №1320-С от 3.10.2016 г.). За период 
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обучения в аспирантуре Федерального государственного бюджетного образова-

тельного учреждения высшего образования «Саратовский государственный аг-

рарный университет им. Н.И. Вавилова» соискатель освоила программу подго-

товки научно-педагогических кадров. В настоящее время работает в Западно-

Казахстанском аграрно-техническом университете имени Жангир хана в долж-

ности старшего преподавателя. 

Диссертация выполнена на кафедре «Технология продуктов питания» в 

Федеральном государственном бюджетном образовательном учреждении выс-

шего образования «Саратовский государственный аграрный университет           

им. Н.И. Вавилова» Министерства образования и науки Российской Федерации. 

Научный руководитель – гражданин РФ доктор технических наук, про-

фессор Бредихин Сергей Алексеевич, Федеральное государственное бюджетное 

образовательное учреждение высшего образования «Российский государствен-

ный аграрный университет - МСХА имени К.А. Тимирязева», кафедра «Про-

цессы и аппараты перерабатывающих производств», заведующий кафедрой. 

Официальные оппоненты: 

1. Карамзин Анатолий Валентинович, гражданин РФ, доктор техниче-

ских наук, ООО «АГРОМАШ», заместитель генерального директора, генераль-

ный конструктор. 

2. Копылов Максим Васильевич, гражданин РФ, кандидат технических 

наук, Федерального государственного бюджетного образовательного учрежде-

ния высшего образования «Воронежский государственный университет инже-

нерных технологий», кафедра «Технологии жиров, процессов и аппаратов хими-

ческих и пищевых производств», доцент. 

дали положительные отзывы на диссертацию. 

Ведущая организация – Федеральное государственное бюджетное обра-

зовательное учреждение высшего образования «Кемеровский технологический 

институт пищевой промышленности (университет)», г. Кемерово, в своем по-

ложительном заключении, подписанном Бородулиным Д.М. доктором техниче-

ских наук, профессором, заведующим кафедрой «Технологическое проектиро-

вание пищевых производств» и Лобасенко Б.А. доктором технических наук, 
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профессором, профессором кафедры «Технологическое проектирование пище-

вых производств», указала, что диссертационная работа Тулиевой М.С. являет-

ся законченной научной квалификационной работой. Работа выполнена по 

стройной логической схеме, базируется на достаточном числе исходных дан-

ных, примеров и расчётов, её результаты внедрены на масложировом предпри-

ятии ТОО «Теректi май комбинаты» и в учебном процессе ФГБОУ ВО «Сара-

товский государственный аграрный университет имени Н.И. Вавилова» и НАО 

«Западно-Казахстанский аграрно-технический университет им. Жангир хана». 

Соискатель имеет 28 опубликованных работ, в том числе по теме диссер-

тации 8 работ, опубликованных в рецензируемых научных изданиях (объемом 

3,72 условно печатных листов, доля соискателя 70 %), 7 статей в журналах (объ-

ем 3,76 печатных листа, доля соискателя 60 %), 12 тезисов докладов (объем 3,15 

условно–печатных листов, доля соискателя 66 %), 1 патент РФ (доля соискателя 

60 %). 

Наиболее значимые работы по теме диссертации: 

1. Тулиева, М.С. Регенерация нерафинированного подсолнечного масла 

при хранении / Ф. Я. Рудик [и др.] // Хранение и переработка сельскохозсырья. 

– 2011. – № 12. – С. 22–23 (0,25 п.л., лично соискателем 0,05 п.л.). 

2. Тулиева, М.С. Исследование процесса порчи нерафинированного 

подсолнечного масла при хранении / Ф. Я. Рудик [и др.] // Вестник  

Саратовского госагроуниверситета им. Н. И. Вавилова. – 2012. – № 8. – С. 53–

55 (0,38 п.л., лично соискателем 0,1 п.л.). 

3. Тулиева, М.С.  Факторы, обусловливающие процесс порчи масла при 

хранении / Ф. Я. Рудик, Н. Л. Моргунова, М. С. Тулиева // Аграрный научный 

журнал. – 2015. – № 4. – С. 66–69 (0,5 п.л., лично соискателем 0,17 п.л). 

4. Тулиева, М.С. Фильтрование подсолнечного масла в поле виброаку-

стического воздействия / С.А. Бредихин, Ф.Я. Рудик, М.С. Тулиева // Вестник 

ВГУИТ. – 2017. – № 1. – С. 22–27 (0,75 п.л., лично соискателем 0,25 п.л). 

5. Тулиева, М.С. Закономерности фильтрования подсолнечного масла с 

применением виброакустического воздействия / С.А. Бредихин, Ф.Я. Рудик, 
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М.С. Тулиева // Вестник ВГУИТ. –2017. – № 1. – С. 68–72 (0,63 п.л., лично со-

искателем 0,21 п.л.). 

6. Патент на изобретение 2473674 Российская Федерация, МПК 

С11В3/00, С11В3/10. Способ очистки фритюрного жира / Ф. Я. Рудик, С. А. 

Богатырёв, И. В. Симакова, Л. Ю. Скрябина, М. С. Тулиева; заявитель и 

патентообладатель ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – № 2011131328/13; 

заявл. 26.07.2011 ;  опубл. 27.01.2013, Бюл. № 3 (0,88 п.л., лично соискателем 

0,15 п.л.). 

На диссертацию и автореферат поступило 9 отзывов. Все отзывы поло-

жительные. 

Отзывы прислали: 

1. Отзыв доктора технических наук, профессора кафедры «Процессы и 

аппараты пищевых производств» ФГАУ ВО «Санкт-Петербургский националь-

ный исследовательский университет информационных технологий, механики и 

оптики» Арет Вальдур Аулисовича. Замечания: отсутствие принятого в анало-

гичных случаях плана многофакторного эксперимента. Может быть поэтому 

фраза автора «…наряду с этим установлена возможность удаления твёрдых ча-

стиц по наклонной с оптимальным углом наклона фильтрационной поверхно-

сти -12
0
…15

0
» (с. 13) требует комментариев. 

2. Отзыв доктора технических наук, профессора, директора Технологи-

ческого института сервиса (филиал) ФГБОУ ВО «Донской государственный 

технический университета» Жидкова Владимира Евдокимовича; кандидата тех-

нических наук, директора ООО «СТМЕМБ» Мамай Дмитрия Сергеевича. За-

мечания: из автореферата не вполне понятна конструкция фильтрующего эле-

мента (картриджа), применяемого для очистки нерафинированного подсолнеч-

ного масла. Некоторые рисунки (8, 9) по своему формату и информационной 

нагрузке не вполне соответствуют назначению графического материала. 

3. Отзыв заведующего кафедрой «Технологии, машин и оборудования 

пищевых производств» ФГБОУ ВПО «Майкопский государственный техноло-

гический университет», доктора технических наук, доцента Сиюхова Хазрет 

Руслановича. Замечания: замечаний нет. 
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4. Отзыв доктора технических наук, доцента, профессора кафедры «Без-

опасность жизнедеятельности» ФГБОУ ВО «Кубанский государственный техно-

логический университет» Коротковой Татьяны Германовны. Замечания: заме-

чаний нет.  

5. Отзыв заведующего кафедрой «Пищевая инженерия», доктора техни-

ческих наук, профессора ФГБОУ ВО «Московский государственный универси-

тет пищевых производств» Федоренко Бориса Николаевича. Замечания: в раз-

деле «Научная новизна» автор пишет: «Оптимизирован коэффициент поглоще-

ния и установлен характер совмещённого действия механических и ультразву-

ковых колебательных движений…». Такая формулировка не совсем удачна. 

Это предложение лучше было бы сформулировать следующим образом: 

«Определены рациональные значения коэффициента поглощения и установлен 

характер совмещённого действия механических и ультразвуковых колебатель-

ных движений…». 

6. Отзыв доктора технических наук, профессора кафедры «Технологии 

продуктов из растительного сырья и парфюмерно-косметических изделий» 

ФГБОУ ВО «Московский государственный университет технологий и управле-

ния имени К.Г. Разумовского (ПКУ)» Восканян Ольги Станиславовны. Замеча-

ния: автору следовало бы дать более подробную характеристику подсолнечного 

масла. 

7. Отзыв заведующего кафедрой «Технологии и техническое обеспече-

ние процессов переработки с/х продукции» УО «Белорусский государственный 

аграрный технический университет»  доктора технических наук, профессора 

Груданова Владимира Яковлевича. Замечания: на странице 11 затруднено вос-

приятие текста из-за наложения рисунка 5 на текст. Не указана машино-

аппаратурная схема очистки масла. 

8. Отзыв доктора технических наук, профессора кафедры «Механизации 

переработки сельскохозяйственной продукции» ФГБОУ ВО «Московский гос-

ударственный университет им. Н.П. Огарева» Водякова Владимира Николаеви-

ча; старшего преподавателя кафедры «Механизации переработки сельскохозяй-

ственной продукции» ФГБОУ ВО «Московский государственный университет 
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им. Н.П. Огарева» Кузьмина Антона Михайловича. Замечания: не удалось уста-

новить, из каких соображений автором в качестве фильтрующего элемента ис-

пользован картридж с адсорбентом из доломита. В ряде формул фигурирует 

динамическая вязкость, но не приведены сведения о реологических исследова-

ниях; кроме того, вызывает недоумение приведённая на стр. 10 размерность 

динамической вязкости – Па/с. Неясно, при какой температуре проводились ис-

следования процессов фильтрования. 

9. Отзыв доктора технических наук, профессора кафедры «Технологиче-

ское оборудование и системы жизнеобеспечения» ФГБОУ ВО «Кубанский гос-

ударственный технологический университет» Кошевого Евгения Пантелеевича. 

Замечания: большой интерес вызывают разработанные режимы, позволяющие 

продлить период инициирования окислительного процесса при производстве и 

устранить продукты окисления. Следовало уделить больше внимания этим ре-

зультатам. Можно отметить некоторые погрешности в представленных матема-

тических зависимостях, в уравнении (3) на с. 6 толщина пограничного слоя по-

лучается отрицательная, в уравнениях (13) с. 9, (16) с. 10 складываются величи-

ны разной размерности. Следовало бы дать в автореферате принципиальные 

технические решения. 

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации обосновывается 

их достижениями в данной отрасли науки, наличием публикаций в соответ-

ствующей сфере исследования и способностью определить научную и практи-

ческую ценность диссертации.  

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных соис-

кателем исследований: 

разработан технологический процесс фильтрования на основе примене-

ния виброакустического воздействия при производстве и хранении сырых и не-

рафинированных подсолнечных масел, позволяющий уменьшить концентра-

цию загрязнений в них на 97 %;  

предложена математическая модель, учитывающая виброакустическое 

(продольное и поперечное) воздействие на подсолнечное масло при его филь-

тровании; 
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доказано повышение эффективности процесса фильтрования нерафини-

рованного подсолнечного масла при хранении за счёт использования виброаку-

стического воздействия; 

введены режимы виброакустического воздействия при фильтровании 

подсолнечного масла с целью его очистки, которые обеспечивают снижение 

кислотного, перекисного чисел и антиоксидантов при хранении. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что:  

доказаны положения теории разделения неоднородных систем (подсол-

нечное масло) с применением виброакустического воздействия на объект раз-

деления, расширяющие границы применения процесса фильтрования; 

применительно к проблематике диссертации результативно (эффектив-

но, то есть с получением обладающих новизной результатов) использован ком-

плекс существующих базовых методов исследования, в т. ч. эксперименталь-

ных методик по определению скорости фильтрования в зависимости от про-

должительности и количества взвешенных веществ в обрабатываемом масле; 

концентрации антиоксидантов, кислотного, перекисного, цветного числа в за-

висимости от  продолжительности хранения подсолнечного масла; 

изложены аргументы и доказательства, свидетельствующие о развитии 

теории фильтрования неоднородных систем (подсолнечного масла) с использо-

ванием виброакустического воздействия; 

раскрыты аспекты теории механического разделения неоднородных си-

стем с применением виброакустического воздействия, которые заключаются в 

создании дополнительных продольных и поперечных физических воздействий 

при фильтровании подсолнечного масла; 

изучены кинетические закономерности фильтрования сырых и нерафи-

нированных подсолнечных масел с применением виброакустического воздей-

ствия; 

проведена модернизация существующей математической модели, обес-

печивающей получение новых результатов при фильтровании сырых и нерафи-

нированных подсолнечных масел с применением виброакустического воздей-

ствия.  
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Значение полученных соискателем результатов исследования для 

практики подтверждается тем, что: 

разработаны технологический процесс и конструкция установки для 

фильтрации сырых и нерафинированных подсолнечных масел с применением 

виброакустического воздействия, позволяющие продлить период инициирова-

ния окислительного процесса при производстве и устранить продукты окисле-

ния при хранении; 

определены рациональные значения продолжительности фильтрования 

сырых и нерафинированных подсолнечных масел с применением виброакусти-

ческого воздействия; 

создана система практических рекомендаций по использованию режим-

ных параметров фильтрования нерафинированных  подсолнечных масел; 

представлены предложения по совершенствованию процесса фильтрова-

ния на основе применения виброакустического воздействия, позволяющие про-

длить период инициирования окисления сырых и нерафинированных подсол-

нечных масел при производстве и хранении. 

Другие научные достижения, свидетельствующие о научной новизне и зна-

чимости полученных результатов: получен 1 патент на изобретение. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 

для экспериментальных работ результаты получены на сертифициро-

ванном оборудовании, показана воспроизводимость результатов в исследуемом 

диапазоне параметров эксперимента; 

теория построена на известных и проверяемых данных, согласующихся с 

опубликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 

идея базируется на анализе передового опыта теоретических и практиче-

ских исследований отечественных и зарубежных ученых; 

использованы сравнения авторских результатов и информации, полу-

ченной ранее, по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное и количественное совпадение результатов, по-

лученных автором, с результатами аналогичных исследований, ранее опубли-

кованными в научно-технической литературе. Основные положения и результа-
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ты диссертационной работы доложены и обсуждены на международных, все-

российских и региональных научно-технических и научно-практических кон-

ференциях; 

использованы современные методики сбора и обработки эксперимен-

тальных данных, позволяющие повысить воспроизводимость и объективность 

исходных данных, сократить продолжительность проведения исследований. 

Личный вклад соискателя состоит в непосредственном его участии на 

всех этапах выполнения научно-исследовательской работы: в разработке мате-

матической модели, освоении методик проведения экспериментальных иссле-

дований; разработке и создании экспериментальной установки для фильтрова-

ния с применением виброакустического воздействия; проведении эксперимен-

тальных исследований, получении, обработке, анализе и обобщении экспери-

ментальных данных и апробации результатов исследований.  

На заседании 05 октября 2017 года диссертационный совет принял реше-

ние присудить Тулиевой Мадине Суенчкалиевне ученую степень кандидата 

технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в количе-

стве 17 человек, из них 16 докторов наук по специальности 05.18.12, участво-

вавших в заседании, из 21 человека, входящего в состав совета, проголосовали: 

«за» –17, «против» – нет, недействительных бюллетеней - нет. 

 

Председатель совета по защите дис-

сертаций на соискание ученой степе-

ни кандидата наук, на соискание 

ученой степени доктора наук Д 

212.035.01, 

д.т.н., профессор 

 

Ученый секретарь совета по защите 

диссертаций на соискание ученой 

степени кандидата наук, на соиска-

ние ученой степени доктора 

  

 

 

 

 

Остриков А.Н. 
 

наук Д 212.035.01,  

к.т.н., доцент 

  

 

Фролова Л.Н. 

«05» октября 2017 г. 

 

  

 


